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ABSTRAK

Observasi ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan molasses
terhadap kualitas fisik dan kimia silase tebon jagung yang diberi fermented mother
liguor (FML) di Edufarm Kambing Burja Trawas Mojokerto. Metode yang
digunakan adalah pengambilan data. Pembuatan silase dibagi menjadi dua
perlakuan yaitu Py (Tebon jagung + Fermented Mother Liquor (FML) 2%) dan P,
(Tebon jagung + Fermented Mother Liquor (FML) 2% + Molasses 2%). Lama
penyimpanan silase yaitu satu minggu dan pada hari ke-7 dilakukan pengamatan
terhadap kualitas fisik dan kimia silase pada masing-masing perlakuan. Hasil
observasi menunjukkan silase tebon jagung yang diberi fermented mother liquor
(FML) memiliki kualitas fisik dan kimia yang lebih baik. Kesimpulan pengamatan
silase tebon jagung yang diberi fermented mother liquor (FML) tanpa
penambahan molasses menghasilkan kualitas fisik dan kimia yang lebih baik
dibandingkan silase tebon jagung yang diberi fermented mother liquor (FML)

dengan penambahan molasses.
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