IR - PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA

DAFTAR ISI
Halaman
HALAMAN PENGESAHAN ..ottt i
UCAPAN TERIMA KASIH ...t iv
DAFTAR TABEL ...ttt sttt Xi
DAFTAR GAMBAR ..ottt ens xii
DAFTAR LAMPIRAN .....ooiiiiiee ettt Xiii
BAB | PENDAHULUAN ...ttt eneas 1
1.1 Latar BelaKang.........ccoeoeiiiiiiiicc e 1
1.2 TUJUAN c.eeeeee ettt ettt e ste e esneesteennesreenreeneean 3
1.2.0 TUJUAN UMUML ottt 3
1.2.2 TUJUAN KRUSUS. ..ottt 4
1.3 RUMUSAN MaSalaN .......cviiiiiiiiiiicee e 5
BAB Il TINJAUAN PUSTAKA ..ottt 6
2.1 Kambing BUFa......ccveiiiiiiecie ettt 6
2.2 Ransum Kambing.........cooeiiiiiiicce e 8
2.3 SHASE....veuiieieesie ettt 10
2.4 Jenis dan Kandungan Nutrisi Zat Aditif Silase..........c.ccccceveveveeveennenn, 16
2.4.1 Tetes Tebu (MOIASSES) ....cccveiveeiiieeeciiecie e 17
2.4.2 ONGUOK ...ttt 18
2.4.3 DedaK Padi ......cveieiiiiiieiiesiieeeee s 18
2.5 FML (Fermented Mother LiQUOK) ........cccooveiiiieiieiecc e 19
2.6 KUAITAS SHIASE.......eeuieiieieiieiie e 26
2.7 Palatabilitas .........coveieieieie e 29
2.8 Pertambahan Bobot Badan Harian (PBBH)...........cccccccoviiiiiciiic i 30
2.9 KONVEISI PaKaN .....ccuooiiiiiiece e 31
BAB I1l METODE PELAKSANAAN .....oootiiiereie ittt 32
3.1 Waktu dan Tempat.........cooeiiiiie e 32
3.2 Materi dan MEtOTe ........ceoieeiiiee e 32
B2 L IMIALEIT ettt e 32
32,2 MELOUE. ...ttt 33
3.3 Keadaan UmMUM.........ccccviieiieiiie et se s sneeae s 34
3.3.1 Sejarah Peternakan ... 34
IX

TUGAS AKHIR PERBANDINGAN KUALITAS PROTEIN... ALFI NUR DIANA



IR - PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA

3.3.2 LoKasi Peternakan ..........cccceiveiieieiieneeie e 35

3.3 3 POPUIBST ... s 37

3.4 Jadwal Kegiatan .........ccceccueiieriiiie e 38
3.4.1 Kegiatan Terjadwal ...........ccccceiieiiiienieie e 38

3.4.2 Kegiatan Tidak Terjadwal ...........ccccoooiiniiiniiiiicc 38

BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN .....cocoiiiiiit ittt 40
4.1. Kualitas Silase (Analisis ProkSimat)..........ccccooviienennniieniienesie e 40

4.2 Uji Palatabilitas STase .........ccoeiviieiiiiieiieeeee e 42

4.3 Pertambahan Bobot Badan Kambing.........cccccevviiiiiiiiiin e 43

4.4 KONVEIST PAKAN ..ot 45
BAB V PENUTUP ...ttt 48
5.1 KESIMPUIAN ...t 48

5.2 SAIAN ceoiie e bbb 49
DAFTAR PUSTAKA ...ttt sttt ettt ene e 50
LAMPIRAN ...ttt e st et reeneeraeneeeens 57
X

TUGAS AKHIR PERBANDINGAN KUALITAS PROTEIN... ALFI NUR DIANA



IR - PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA

DAFTAR TABEL

Halaman
Tabel 1 Bahan Pembuatan MSG PT. Ajinomoto Indonesia............ccccooevereriennnee 20
Tabel 2 Kriteria Kualitas Silase ..........cccoovviiiiiniiiiie s 27
Tabel 3 Batas Administrasi Kabupaten MojOKerto ...........ccocevvvvvieieiciencncneeen 37
Tabel 4 Batas Administrasi Kecamatan Trawas. .........ccocevererienieeinnieneseseesesneans 37
Tabel 5 Populasi dan Pembagian Kandang Kambing ...........cccoovviiiiiiciiinnnen 37
Tabel 6 Kegiatan Terjadwal .............ccccoveiiiiieii e 38
Tabel 7 Kegiatan Tidak Terjadwal............ccccooeiiiiiiiie 39
Tabel 8 Analisis Proksimat Silase TeteS TeDU .......cccevvvviiiiniiniiieie e 40
Tabel 9 Analisis Proksimat Silase FML.........cccooviiiiiiniein e 40
Tabel 10 Tingkat Palatabilitas Silase Tetes Tebu dan Silase FML ....................... 42
Tabel 11 Penambahan Bobot Badan Kambing Yang Diberi Silase Molasses ...... 43
Tabel 12 Penambahan Bobot Badan Kambing Yang Diberi Silase FML ............. 43

Xi

TUGAS AKHIR PERBANDINGAN KUALITAS PROTEIN... ALFI NUR DIANA



IR - PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA

DAFTAR GAMBAR
Halaman
Gambar 1 Denah KeCaAmMALan TraAWES. ......u.eeeeeeeee e een 36
Xii

TUGAS AKHIR PERBANDINGAN KUALITAS PROTEIN... ALFI NUR DIANA



IR - PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA

DAFTAR LAMPIRAN

Halaman

Lampiran 1. Hasil Uji Analisis Proksimat Sampel Silase Tetes Tebu.................. 57

Lampiran 2. Hasil Uji Analisis Proksimat Sampel Silase FML.........c...cc.cccceveui.. 58

Lampiran 3. Dokumentasi Kegiatan Praktik Kerja Lapangan ...........c.cc.ccoevvennnee. 59
xiii

TUGAS AKHIR PERBANDINGAN KUALITAS PROTEIN... ALFI NUR DIANA





