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RINGKASAN 

RIZKA BINTANG AKBAR. Analisis Daya Terima Konsumsi Produk Olahan 

Ikan Pada Remaja Di Kabupaten Jombang. Dosen Pembimbing Dr. Laksmi 

Sulmartiwi, S. Pi., M. P. dan Dr. Adriana Monica Sahidu, Ir., M.Kes 

 

Faktor konsumsi produk olahan ikan merupakan aspek yang sangat 

penting dalam peningkatan tingkat konsumsi ikan pada masyarakat Kabupaten 

Jombang khususnya pada masa remaja karena usia remaja merupakan populasi 

tertinggi dari keseluruhan penduduk. Kurangnya perhatian terhadap hal ini telah 

mengakibatkan tidak bertambahnya minat konsumsi ikan oleh masyarakat 

walaupun industri pengolahan sudah mulai berkembang. Pemahaman dari 

masyarakat sangat dibutuhkan agar pengembangan produk olahan ikan dapat 

sesuai dengan keinginan masyarakat. 

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis faktor yang mempengaruhi 

konsumsi produk olahan ikan pada remaja di Kabupaten Jombang. Tempat 

penelitian ini berada di dua Sekolah Menengah Pertama Negeri (SMPN) yaitu 

SMPN 1 Gudo dan SMPN 2 Diwek. Populasi dalam penelitian ini adalah siswa 

kelas 7 dan kelas 8 SMPN 1 Gudo dam SMPN 2 Diwek dengan besar sampel 

berjumlah 300 siswa( 150 siswa setiap sekolah). Penelitian ini menggunakan 

analisis data dengan uji Chi Square dan cara pengambilan sampel dengan teknik 

simple random sampling dengan variabel yang diteliti adalah faktor ekstrinsik dan 

faktor instrinsik yang mempengaruhi konsumsi produk olahan ikan pada remaja. 

Berdasarkan hasil penelitian ini dapat disimpulkan bahwa terdapat 

perbedaan daya terima produk olahan ikan dari SMPN 1 Gudo dan SMPN 2 

Diwek. Faktor yang mempengaruhi remaja dalam mengkonsumsi produk olahan 

ikan adalah faktor ekstrinsik dan faktor intrinsik. Faktor intrinsik yang paling 

mempengaruhi remaja SMPN 1 Gudo untuk mengkonsumsi produk olahan ikan 

adalah faktor cipta, sedangkan untuk remaja SMPN 2 Diwek adalah faktor rasa. 

Faktor ektrinsik yang mempengaruhi remaja SMPN 1 Gudo untuk mengkonsumsi 

produk olahan ikan adalah faktor pengalaman, sedangkan untuk remaja SMPN 2 

Diwek adalah faktor budaya 
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SUMMARY 

RIZKA BINTANG AKBAR. Acceptance Analysis of Processed Fish Products 

On Teenagers In Jombang. Advisor Dr. Laksmi Sulmartiwi, S. Pi., M. P. and 

Dr. Adriana Monica Sahidu, Ir., M.Kes 

 

The consumption factor of processed fish products is a very important 

aspect in increasing the level of fish consumption in Jombang especially during 

adolescence because adolescence is the highest population of the entire 

population. The lack of attention to this matter has resulted in not increasing 

interest in fish consumption by the community even though the processing 

industry has begun to develop. Understanding from the community is needed so 

that the development of processed fish products can be in accordance with the 

wishes of the community. 

This study aims to analyze the factors that influence the consumption of 

processed fish products in adolescents in Jombang. The place of this research is in 

the two State Junior High Schools namely Gudo 1 Junior High Schools and 

Diwek 2 Junior High Schools. The population in this study were 7th and 8th grade 

students of Gudo 1 Junior High Schools and Diwek 2 Junior High Schools with a 

sample size of 300 students (150 students per school). This study uses data 

analysis with Chi Square test and the method of sampling using simple random 

sampling technique with the variables studied are extrinsic factors and intrinsic 

factors that affect the consumption of processed fish products in teenagers. 

Based on the results of this study it can be concluded that there are 

differences in the acceptance of processed fish products from SMPN 1 Gudo and 

SMPN 2 Diwek. Factors that influence adolescents in consuming processed fish 

products are extrinsic factors and intrinsic factors. The intrinsic factor that most 

influenced SMPN 1 Gudo adolescents to consume processed fish products was the 

creativity factor, while for SMPN 2 Diwek teenagers it was the taste factor. The 

extrinsic factor that influences SMPN 1 Gudo adolescents to consume processed 

fish products is the experience factor, while for SMPN 2 Diwek teenagers it is a 

cultural factor. 
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