
 

IR – PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA 

55 

 

PRAKTEK KERJA LAPANG  MANAJEMEN PPRODUKSI MI ... INNE ANNISA 

5.2 Saran 

 Data dari Balai Besar Pengujian Penerapan Hasil Perikanan (BBP2HP) 

perlu diperbanyak lagi untuk manajamen produksi. 
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