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RINGKASAN 
PEMBUATAN HEDlA PERTUHBUHAN KUHAH DA~1 EKSTRAK DAGlHG SAPI 

YANG DlTAHBAH SARI ACANG HlJAU 

Wiwiek Tyasningsih, Sri Chusniati, dan Suryanie 

Untuk dapat ditumbuhi kuman merjiunJ per~enitlnn buatan 
memerlukan berbagai persyar8tan, yaitu adanY3 zat makaonn, 
kondisi pH medium, suhu dan kondisi IJdura litlgkungan perlumuu

hall kUman. Hutrisi meliputi sumber ener~i, sllulher kurton, 
:..;uud_,er nitrogen, berbagai mineral lerllt::>ma belerang (sulf\lr), 

fosfor, dan aktiv&_Lor enzim sntarCl lain mg, K, Ca, Fe, Hn, Hu, 

Co, eu. dan Zn. Kondisi pH IIlQnium ten:;antllng jenis kun/flnnya. 

Seb'-~narnya daging sari menyediak'Jn bailan nutrisi se~erti di 
at.as. Tyasningsih W. elMl SurYllnic <. 19iJ!J) telah berll8sil mclaku

kan perlelitian ttlenlbllat media dari ekstrak daging sapi yarlg 
rlapat dit.ulllbuhi kumfjn Bacillus slIbtilis, Staphylococcus 8,ureUS, 

Esc17el'ichia coli and ?st]LldomoIl8s {iCrugillos,1. thlilllJn 1'I,1a bt':bera

pa kendula yaitu beberapa kuman ktlususnya Staphylococcus au reus 
dan Bacillu~ subtilis tidak t~r161u sut,ur pacta media ini 

Untuk rneningkatkan nilni nlltrisi nledil':l ekst.rJ:lk rhgill,"l: sapi 
sehingga m,_njadi media yang lebitl dlPerkaya, penuli~ irlgin 

m~rJarubhhkan dari kaeang hijau ke dalam me(jia tersebut. Hellurut 
Hukmarl"- (i897) nilai nutrisi kac8n~ ilij<'lu per 100 f!. adalfih 
kalur) 34;:' kal, prutein L:2 !1" lemak 1,2 g, karbohirJnl.t t;;-:,U g. 

Ca 12.5 mg, Fe 7,7 tf'f:;, Posphr)f 340 IL~, Iia 6 mg, K 141 m~, Vita

min A lYl SI, Vitulflin III 0,6'1 m~, ViUimin C f) mg dtln air IIJ g. 

Protein kUGang 
I~oleORin 6,9~ %, 

hijau menganrJung 

LelJsin 12,fJO h, 

358m amino esiensial berupa 

Lysin '1,85 h, Het.liinnin U.84 

%. Ptlcnylalanin 7,(J7 %. ThrF10nili 4,5 k, Volln 6,;~3 ;(, d<l.tl aS811 

a.mino non esiensial berupa Alanin 4, 1.5 ~, Ar~lnin 4,44 %, ASAni 

Aspart&t,12.10 X, AS81t1 Glut!lmbt 1'/ %, 'l'ryplrJphrifl 1,3.') %. c!.<:in 

'l'YTI)!;i!1 3,86 %, Uengan delTlikian dik~rapk;jn d.:ngan ditlllll~'Hh sftri 
~K8cane hijall media eksLrak dHgirl~ ~;api bukan Baja metflper~ubur 

pertulTlbuli,1O kuman Rflcillus slIhtil is. Sta.phylucoccus 8ureus, 
Escherichia coli and ~seudomon{is 8eru,,;inos.'l, t.etapi ju,.;:;. rjiluir
apkan dapftt rlitUlTltJuhi kUma[) lain ~;(~f'erl.i Frntpus SI-', S,qjm(l/Hdlll 

pullc>rutn dan Streptococcus pyogent"s. 

Tlljllftn penelitian 

ksya nutrisinya d1:t.n da~HJt ditulTlbuhi. bdlf:nJ~,a Uftkterl sf:perli 

Proteus SP. SaloJOnelll1 pullorllm rlan Str.·pt.oco('('us pj'ogt'fles. 

Dengan demikian hasil penl':'litian ini da~H!1. di~IHl<lkftll IJnllJk 
membatasi ketergontungan terhadup dunia Il1~r (jan n,':nlt)at~si 

p(:n~eluaran devisll n~gara. Darl pell(~lit.iF!n ini r1idapat.k'~I' h:1~>il 

l 
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SUHHARY 
PREFARATlON OF ARTIFICIAL HEDIUH FROH EXTRACT OF LEAN REEF 

WHICH WAS ADDED BY THE KERNEL OF SHALL GHEEN I'EA FUt< TIlE GROWTH 

OF HANY BACTERIA 

WiYiek Tyasningsih, Sri Chusniati arId Suryanie 

Tile requisition of Artificial Hedium to be grown by bacte-

ria are the medium to be present of nutritioT1S, condition of 

teruperature, pH and 02 environment are adequade. The Nutrition 

erlclosed of source of energy, carbon, nitrogen, and any mlner-

als especially for sulfur, fosfor, and euzym activators H~ like 

as Hg, K, Ca, Fe, Hn, Ho, Cu, Co, arId Zn. Corldition of pll 

de~'ended on closely by many kind of bacteria. 

(ltl the based of nutrients, In fact the lean beef (·ont~in 

many substances which were needed to groy of bacteiia. Studied 

by wiwiek Tyasningsih and Sllryani0' (1999) have shoYn that mediR 

were prepared from extract of lea!1 beef could be grown by 

kind of bacteria. The bacteria were R8(~jJ'/ls ~ubtilis. Staphy-

lococcus 8ureus, Escher i eh i a co 1 i and Pseudomona.s 8erug i nns8.. 

fiu t A fe~ kind of bacteria of stlJdied ffiAinly S t.Rphy 1 ocoeel}:.:> 

~ureus and Ba.cillus subtilis were not four ish enough growin~ orl 

tior! were not able to ~row. Thus, according t.() the problr:'m~ nnd 

in order t.) (-!et tllt~ media If.J be rich und r:C>lflPiex of 1!lltritl!JII~;, 

kernel of slTrAll green pf'Cl. The lHlserl ,,1' ttlr: ll~;,:d 

,·alury 

("'I] rh{Jilyr1 rarl (n7.,~~ %), C;r (0, i:~~ }~). Ff: (1I,(HI"!"1 "J, 
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UJ.340 :0. N;:r CO,OD6 X), K «(1,141 %) and vlt:1JT1ins. ThO". vit;jnJiI!s 

enclosed of vitamin A 157 sr, Vitamin 81 0,64 mg, 811d vitanlin C 

6 mg in 100 grams of the pea respectiv61y. Ttle protein con-

sisted of essencial amino acid as like as Isoleucine, l.:>ucine, 

lycine. methlonine, phenilalanine, threonine, valine, and nun 

e!';siencial amino acids mainly alanjn~. arglninF!, 

acid. glutE, .ie acid, tryptophan and tyrosine (Rukrl""lC1na, E~9·1). 

The 1)llrpOSe of this studied W~lS t.o n,ak'J the hili'.her 

tions mcdiunl thHl can be grown by many bacteria. So lh~ 

side of countries and limited of disappearCltlr:;e fJf devisn. 

The stlldy has been drme by cultivation baclF:rio of 

Jus slIbtilis. Stl'lphyJocOCCl1S a.t/reus, Escheriril'hia roli. 

Ilutri

result 

P,8ciJ

P~ell-

do:nonas aeruginosa .. Proteus sp. Salmonella pollorutrl and Strep

tococcus pyogenes on the mediI'!. On the based of sum and dinme-

tre of bacteria"s colonies. study shr)w~rl I.twt t.he mf~dl;' (;r)11 J d 

be grown by all b~cteria in the tested, and the better pea"s 

'··I.n(~entratir:m for ~~rfJwing Wlj~'; 2fJ l:. 
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KATA PEHGAHTAH 

P1lji syukur penulis panjatkan ketlarlirat Allatl SWT atas 

segala 1{8rUnia Nya sehingga laporan hasil penelitian In1 d3pat 

disusun dan disumbangkan sebaik-baiknya kepada khalayak pemba

ca, Semoga dBpat berguna bagi yang memer]llkan. 

SeiJubungan dengan itu, disampaikan rasa terilna kaslh Y8ng 

sebesar-besarnya kepada Rektor llniversitHs Airlarlgga barak 

Prof. II. Soedarto, dr. ,DTHH .. PhD, Ketu8 Lentbaga Petlelitian 

bapak Prof. Dr. H. Sarmanu, HS., drh dan Oakan Fakultas Kedok

teran flewan Unair bapak Dr. Ismudiono, MS., drh serta segala 

pihak yang secara langsung terlibat, atsu nlernhantu dolanl ke~i"

tan penelitian ini. 

:;'.'l'\a]8 kekurangan yang masih ada, menJ.~rlllk8n perb!;lil~l:ln dlln 

bantu!ln pemikiran yang konstruktlf, "gar hl')sil p,~tI(;:liticl.n illi 

bf'rke~~inalllbilngan dan bcrart i b'J/c!i pf~neenlh~J!I~;JlI 

hU;jn. 

~;llr8h!)Y8 , 

1 I m IJ 

Desemb0r 21)1)0 
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'f8bel 1. 

DAFT AR TAUEI. 

Rata-rata jumlah kuma" yang tUrubutl 

pada media Ekstrak Daging Sapi 
yang Ditambah Berbagai Konsentr8si 
Sari Kaeang Hijau (per ml) ..... . 

Tabel 2. Rata-rata diameter koloni kuman 
yang tunlbuh pada media Ekstrak Da
ging Sapi yang Ditambah Berbagai 
Konsentrasi Sari Kacang Hijau (per 
mil .............. . ....... . 

halaman 
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