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BAB I. PENDAHULUAN 

1.1. Latar BeJakang 

J , 

\nt! I(T ~ 

Petemakan unggas di Indonesia semakin berkembang seiring dengan peningkatan permintaan 

daging unggas (ayam, itik, puyuh) dan telur. Menurut data BPS Jawa Timur tahun 2013 populasi 

ayam pedaging; petelur dan produksi telur adalah, 52.288.598 ekor; 43.066.361 ekor dan 

293.532.248 telur. Beberapa bahan yang dipakai dalam ransum pellet ayam pedaging dan petelur 

terdapat juga bahan dari biji-bijian antara lain, bungkil kacang kedelai, pecahan gandum, dedak padi, 

jagung dimana banyak mengandung senyawa titat. Senyawa ini mampu mengikat logam-Iogam 

seperti P, Mg, Mn, Fe, Zn, Ca, dan protein yang sangat berguna bagi pertumbuhan ayam pedaging 

dan petelur, namun senyawa fitat ini sulit dipecah karena kuatnya sifat chelating, (Sajidan, 2006). 

Hal yang perlu diperhatikan dari bahan pakan tanaman sereal, biji-bijian, dan legume ini adalah 

kandungan asam fitat (mio-inositolheksakifosfat). Apabila senyawa fitat tidak terpecahkan, maka 

logam-logam dan protein pencemaan yang penting ikut terbuang sia-sia bersama feses. Mengingat 

begitu pentingnya logam-Iogam dan protein yang diikat senyawa fitat bagi pertumbuhan ayam 

pedaging dan petelur :~faka diperlukan altematif optimalisasi efisiensi pakan dengan pemecahan 

senyawa fitat. Ketidaktersediaan enzim fitase dalam saluran pencemaan hewan non ruminansia 

seperti unggas membuat senyawa fitat tidak tercema baik sehingga akan terbuang sia-sia bersama 

feses ke lingkungan bersama logam-Iogam dan protein percemaan yang penting untuk pertumbuhan 

unggas (Shin et al., 2001). Dengan penambahan bakteri penghasil enzim fitase dalam pakan, 

tentunya akan membantu proses pencemaan ayam pedaging dan petelur. 

Fitase merupakan salah satu enzim yang tergolong dalam kelompok phosphatase yang 

mampu menghidrolisis senyawa fitat berupa myo-inositol (1 ,2,3,4,5,6) hexsa phosphatase menjadi 

myo-inositol dan phosphat organik. Salah satu altematif untuk menurunkan kandungan fitat dalam 

pakan adalah dengan menggunakan bakteri penghasil enzim fitase. Fitase dihasilkan oleh tumbuh

tumbuhan, mikroorganisme yang berasal dari rumen temak ruminansia dan jaringan tubuh temak 

(Nagashima, 1999; Sajidan et ai. , 2004). Hewan ruminansia dilaporkan mempunyai mikroorganisme 

yang dapat menghidrolisis asam fitat secara baik dalam saluran pencemaannya. Dilaporkan di Eropa 

Aspergillus niger asal rumen ruminansia penghasil enzim fitase komersial sudah digunakan sebagai 

Feed Aditive pada temak unggas, namun di Indonesia sampai saat ini penggunaan bakteri penghasil 

enzim fitase kedalam pellet secara optimal pada bidang industri pakan temak masih terbatas. 

Asam fitat dapat digolongkan sebagai komponen antinutrisi di dalam pakan, sehingga 

diperlukan bakteri penghasil enzim fitase yang mampu menghidrolisi asam fitat. Tim peneliti tahun 
1 
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2013 telah berhasil mengkarakterisasi enzim fitase dari 3 bakteri yaitu Actinobacillus sp dan Bacillus 

pumilus yang mempunyai aktivitas fitase masing-masing 0,128 U/mL dan 0,133 U/mL yang 

diharapkan mampu menghasilkan enzim titase sebagai Feed Aditive untuk menghasilkan bahan 

pakan temak berkualitas ditinjau dari ketersediaan protein dan mineral P, Mg, Mn, Fe, Zn, Ca yang 

tinggi, sehingga selain dapat memenuhi kebutuhan nutrisi bagi ayam pedaging dan petelur juga 

ramah lingkungan, namun untuk isolat IRB-I dan ffiR-2 belum dilakukan karakterisasi. HasH 

penelitian tim peneliti juga berhasil mengkarakterisasi enzim fitase diperoleh 1). Enzim fitase 

bakteri Actinobacillus sp mempunyai prosentase pH dan suhu optimum masing-masing 4 dan 50° C, 

stabil pada suhu 45° C selama 4 jam dengan pH 4. 2). Enzim titase bakteri Bacillus pumilus 

mempunyai prosentase pH dan suhu optimum masing-masing 6 dan 50° C, stabil pada suhu 50° C 

selama 10 jam dengan rentang pH 4 - 6. Dedak padi sudah banyak digunakan sebagai bahan pakan 

temak untuk unggas. Jika dedak padi dapat digunakan lebih banyak dalam ransum maka akan 

mampu menurunkan biaya produksi karena harga dedak padi relatif lebih murah. Pembatasan 

penggunaan dedak padi disebabkan karena adanya anti nutrisi berupa asam titat. Sekitar 50- 80% 

mineral posphor dalam bahan pakan asa1 nabati terikat dengan asam titat, sehingga mengurangi 

ketersediaan mineral fosfor pada temak unggas. Unggas tidak memproduksi bakteri penghasil enzim 

fitase sehingga harus ditambahkan enzim eksogenus ke dalam ransum, akan mengkatalisis molekul 

kompleks menjadi molekul yang lebih sederhana sehingga lebih mudah diserap oleh salman 

pencemaan unggas. 

Permasalahan yang dihadapi kebutuhan gizi masyarakat tidak cukup untuk mengkonsumsi 

asam-asam lemak essential, hal ini disebabkan hampir 90% orang tidak cukup untuk mengkonsumsi 

asam lemak omega 3, 6 (George, 2010). Untuk memenuhi kebutuhan tersebut maka konsumsi omega 

3 dan 6 perlu ditingkatkan. Kandungan asam linolenat pada daging ayam dan telur rendah yaitu 

hanya sebesar 0,4 g/IOOg (Bourre, 2005). Disamping itu menurut Wahyono dkk (2002), kandungan 

kolesterol pada daging ayam juga cukup tinggi, yaitu 0,64% lebih tinggi disbanding dengan susu 

(0,32) dan daging sapi (0,36%). Tingginya kandungan kolesterol dapat terkait dengan tingginya 

kandungan ayam pedaging, terutama kandungan asam lemak jenuh. Komposisi asam lemak daging 

ayam pedaging dapat diubah dengan mengubah komposisi asam lemak dari formula pakan ayam 

pedaging (Azman dkk., 2004). Pengembangan bidang teknologi pakan temak diperlukan untuk 

memodifikasi komposisi produk unggas diperkaya dengan suplementasi minyak ikan lemuru. 

Kadar kolesterol dalam produk hewani juga menjadi salah satu pertimbangan utama 

konsumen dalam mengkonsumsi produk petemakan. Tingginya kadar kolesterol dalam produk yang 

2 
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