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RINGKASAN 
RINGKASAN 

 

 
Fenny Rahmadianita. Penelitian berjudul “Identifikasi Salmonella sp. 

Secara Molekuler Pada Daging Ayam Broiler di Beberapa Pasar Tradisional dan 

Pasar Swalayan” di bawah bimbingan Dr. Dadik Rahardjo, M.Kes., drh., sebagai 

pembimbing utama dan Prof. Dr. Ismudiono, drh., MS, sebagai pembimbing serta. 

Konsumsi daging ayam di Indonesia dari tahun ke tahun cenderung 

meningkat, sebagaimana dilaporkan oleh Statistik Peternakan dan Kesehatan 

Hewan tahun 2021, yakni dalam tiga tahun (2018-2020) konsumsi per kapita 

tahun 2018 sebesar 0,107 kg, tahun 2019 sebesar 0,109 kg dan tahun 2020 sebesar 

0,116 kg. 

 
Menurut Smith (2020), Salmonella spp. merupakan salah satu patogen 

enterik yang menyebabkan jutaan penyakit dan ratusan hingga ribuan kematian di 

seluruh dunia setiap tahun. Pemantauan dan surveilans kasus Salmonellosis yang 

dilakukan oleh Laboratorium Balai Besar Veteriner Wates (2017) di Magelang, 

provinsi Jawa Tengah menunjukkan hasil positif 8/1.079 (1.66%) pada tahun 2014 

dan 5.860/12.513 (46,83%) pada tahun 2015. 

Berdasarkan catatan BPOM, di Indonesia terdapat sekitar 20 juta kasus 

keracunan pangan per tahun (Dwinanda, 2019). Kerugian ekonomi pemerintah 

sekitar 2,9 miliar (Badan POM RI, 2015). Badan Standardisasi Nasional Indonesia 

dalam Standar Nasional Indonesia (SNI) 7388:2009 (2009) menyebutkan bahwa 

Salmonella sp. dalam semua kategori makanan harus negatif/25 ml atau negatif/25 
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g. Berdasarkan Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Republik Indonesia 

(BPOM RI) Nomor 13 Tahun 2019 dinyatakan tidak ada toleransi terhadap 

Salmonella sp. dalam semua kategori makanan. 

Penelitian ini menggunakan rancangan penelitian non eksperimental yang 

berjenis survey deskriptif. Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Desember 2021 

hingga Januari 2022 bertempat di Lembaga Penyakit Tropis Universitas 

Airlangga. Sampel yang digunakan dalam penelitian ini adalah 30 daging ayam 

broiler yang dibeli dari beberapa pasar tradisional dan pasar swalayan Kecamatan 

Karangpilang, kota Surabaya. 

Sebanyak 30 sampel daging ayam broiler dilakukan pra-pengayaan dengan 

Buffered Peptone Water (BPW) kemudian diperkaya dengan Selenite Cystein 

Broth (SC) pada suhu 37ºC selama 24 jam. Sampel kemudian diinokulasi pada 

agar Xylose Lysine Deoxycholate (XLD) dan diinkubasi pada suhu 37ºC selama 

24 jam. Keberadaan ciri koloni Salmonella yang ditunjukkan pada agar XLD 

selanjutnya dengan uji biokimia pada TSIA. Tanda berkembangnya Salmonella 

ditunjukkan oleh hasil uji biokimia (perubahan warna) pada TSIA. Data dari TSIA 

yang bercirikan Salmonella sp. akan dikonfirmasi dengan PCR. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa dari 30 sampel daging ayam broiler 

yang dibeli dari 5 pasar yang berbeda; 28 (93,33%) sampel menunjukkan hasil 

positif Salmonella sp. pada agar XLD, 46 (42,59%) sampel menunjukkan hasil 

positif Salmonella sp. pada TSIA, dan 7 (23,33%) sampel menunjukkan hasil 

positif Salmonella sp. pada uji PCR. 
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IDENTIFICATION OF Salmonella sp. MOLECULARLY ON BROILER 

CHICKEN IN SOME TRADITIONAL MARKETS AND SUPERMARKETS 

 

 

 

Fenny Rahmadianita 

 
ABSTRACT 

 
ABSTRACT 

This research aimed to examine the contamination of Salmonella sp. 

in chicken meat sold at traditional markets and supermarkets in 

Karangpilang, Surabaya. Thirty chicken meat samples purchased from each 

trader in three traditional market and two supermarket was done using 

random sampling method. Chicken meat then stored in 50 ml Buffered 

Peptone Water (BPW) and incubated in 37º C for 24 hours. Then, soaked 

sample stored in tube consist of Selenite Cystine Broth (SCB) and incubated 

in 37ºC for 24 hours. After being incubated, the soaked samples inoculated 

with ose on Xylose Lysie Deoxycholate (XLD) agar and incubated in 37ºC 

for 24 hours. After incubated, cultured samples that suspected as Salmonella 

sp. taken for biochemical test for futher identification with Triple Sugar 

Iron Agar (TSIA) media. This treatment and test apply to 30 sample from 5 

different markets. The result of conventional way to identify Salmonella sp. 

show 28 (93,33%) samples on XLD agar and 46 (42,59%) sample on TSIA 

positive for Salmonella sp. The result of PCR assay shows that 7 (23,33%) 

samples identified as Salmonella sp. 

Keywords: Salmonella sp., Salmonellosis, Meat Chicken, Polymerase Chain 

Reaction (PCR) 
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% = Persentase 
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et al. = et alii 
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