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RINGKASAN

DARMAWAN PRISYA PRATAMA. Penggunaan Ampas Kecap Yang
Difermentasi Terhadap Kandungan Lemak Kasar Dan Bahan Organik
Sebagai Alternatif Bahan Baku Pakan Ikan Nila (Oreochromis niloticus).
Dosen Pembimbing Agustono, Ir., M.Kes. dan Prof. Dr. Widya Paramita
Lokapirnasari, drh., M.P..

Ikan nila (Oreochromis niloticus) merupakan salah satu komoditas
perikanan yang memiliki prospek yang cukup bagus untuk dikembangkan di
Indonesia, serta ikan nila cukup digemari masyarakat dalam memenuhi kebutuhan
protein hewani karena memiliki daging yang tebal serta rasa yang enak. Ikan nila
juga memiliki potensi untuk dibudidayakan karena mempunyai ketahanan pada
salinitas yang luas sehingga cukup mudah untuk dibudidayakan. Kendala dalam
usaha budidaya perikanan yang banyak dikeluhkan petani adalah mahalnya harga
pakan komersil. Pakan sebagai sumber energi untuk tumbuh merupakan komponen
yang paling penting dan memakan biaya produksi yang jumlahnya paling besar
yaitu 40-89% yang dapat mengakibatkan keuntungan yang diperoleh semakin
rendah. Salah satu upaya untuk mengatasi penggunaan pakan komersil untuk
menekan biaya produksi dengan menmanfaatkan hasil samping dari limbah industri
yaitu ampas kecap,

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh pemberian probiotik
pada ampas kecap terhadap Penurunan Bahan Organik dan penurunan kadar lemak
kasar. Metode penelitian yang digunakan adalah metode eksperimental. Rancangan
penelitian yang digunakan yaitu Uji ANOVA satu arah (one way) dengan 5 jenis
perlakuan yaitu pemberian probiotik sebesar 0%, 1%, 2%, 3%, dan 4%. masing-
masing 4 kali ulangan. Analisis uji ANOVA dilakukan menggunakan tools SPSS
dengan nilai < = 0.05.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa pemberian probiotik pada ampas
kecap pada dosis 2%, 3% dan 4% dapat menurunkan lemak kasar, sedangkan
pemberian probiotik pada ampas kecap belum dapat Menurunkan bahan organik.
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SUMMARY

Darmawan Prisya Pratama. The Use of Fermented Soy Sauce Dregs
Fermented On Crude Fat And Organic Matter Content As An Alternative
Feed Igridient For Tilapia Fish (Oreochromis Niloticus)

Supervisor Lecturer Agustono, Ir., M.Kes. and Prof. Dr. Widya Paramita
Lokapirnasari, drh., M.P..

Tilapia (Oreochromis niloticus) is a fishery commodity that has good
prospects for development in Indonesia, and tilapia is quite popular with the public
in meeting the needs of animal protein because it has thick meat and good taste.
Tilapia also has the potential to be cultivated because it has resistance to a wide
salinity so it is quite easy to cultivate. Constraints in aquaculture that many
complain about is the high price of commercial feed. Use it as an energy source to
grow the most important components and consume the largest production costs of
40-89% which can result in lower profits. One of the efforts to overcome the use
of commercial feed to reduce production costs is by utilizing the by-products of
industrial waste, namely soy sauce dregs

This study aims to determine the effect of probiotics on soy sauce dregs
to decrease crude Organic content and crude Fat content. The research method used
is the experimental method. The research used was the one-way ANOVA test with
5 types of treatment, namely the provision of probiotics at 0%, 1%, 2%, 3%, and
4%. Each type of sample was tested 4 times. ANOVA test analysis was performed
using SPSS tools with a value of = 0.05.

The results showed that the administration of probiotics in soy sauce dregs
at a dose could reduce crude fat, while the administration of probiotics in soy sauce
dregs could not increase organic matter.
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