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ABSTRAK 

Warung Sweeke dan Ayam Goreng Mbak Ning berdiri sejak tahun 1995. 
Restoran ini belum mempunyai takaran bahan baku yang akurat pada proses 
produksi sehingga menimbulkan perhitungan biaya yang tidak akurat. Biaya 
pengeluaran untuk listrik, air, dan lpg juga tidak dimasukkan dalam perhitungan 
biaya produksi. Tujuan dari penelitian ini adalah menghasilkan desain standar 
proses produksi dan standar biaya  menggunakan model manufacturing 
information system. Metodologi yang digunakan adalah penelitian kualitatif 
eksploratori. Output yang dihasilkan dari desain manufacturing information 
system berupa laporan standar biaya dan varian biaya. 

KATA KUNCI: Manufacturing Information System, Proses Produksi, Standar 
Biaya  
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ABSTRACT 

Warung Sweeke and Fried Chicken Mbak Ning established since 1995. 
This restaurant does not have accurate raw material dosage in the production 
process so as to result in inaccurate cost calculation. The cost of spending on 
electricity, water, and lpg is also not included in calculation of production costs. 
The purpose of this research is to produce standard design of production process 
and standard cost using manufacturing information system model. The 
methodology used is qualitative exploratory research. The outputs resulting from 
the manufacturing information system design are standard cost and cost variants.

KEY WORDS: Manufacturing Information System, Production Process, 
StandardCost  
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