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Goreng Berbasis Electronic Nose (E-Nose) Menggunakan Principal 
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Departemen Fisika, Fakultas Sains dan Teknologi, Universitas Airlangga, 
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ABSTRAK 

Minyak goreng merupakan salah satu kebutuhan pokok yang sangat dibutuhkan 
oleh masyarakat Indonesia terutama jenis minyak kelapa sawit. Karena tingginya 
angka penggunaan minyak kelapa sawit, beberapa produsen minyak goreng justru 
menambahkan lemak hewani seperti lemak babi (porcine) karena ketersediannya 
sangat banyak. Mayoritas masyarakat Indonesia beragama Islam, maka adanya 
pencampuran ini perlu dikaji ulang. Oleh karena itu, tujuan dari penelitian ini 
adalah mendeteksi adanya kandungan porcine pada minyak goreng terutama 
minyak kelapa sawit. Penelitian ini menggunakan e-nose yang terdiri dari 6 sensor 
yaitu TGS 2600, TGS 2602, TGS 2611, TGS 2620, TGS 2612, dan TGS 826. 
Salah satu metode yang dapat digunakan untuk menganalisis data keluaran e-nose 
adalah PCA. Hasil penelitian menunjukkan bahwa PCA mampu mendeteksi 
adanya porcine dalam minyak goreng dengan variasi kumulatif sebesar 70,8%. 
Untuk mendeteksi banyaknya sampel yang benar, digunakan metode Support 
Vector Machine (SVM). Dari metode SVM dapat dideteksi bahwa dari 350 data 
terdapat 176 data yang terdeteksi benar dan sebanyak 174 data terdeteksi salah 
dengan tingkat akurasi sebesar 85,1%. 

Kata kunci : Minyak goreng, porcine, e-nose, PCA, SVM 

  



IR  PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA 

vii 
SKRIPSI DETEKSI KANDUNGAN PORCINE ... WIDIYA R.N 
 

Widiya Rindu Ningtiyas. 2022. Detection of Porcine content in Electronic 
Nose (E-Nose) based Cooking Oil using Principal Component Analysis (PCA). 
This thesis is under  guidance of Winarno S.Si., M.T and Dr. Sri Sumarsih, 
Dra., M.Si, Physics, Physics Department, Faculty of Science and Technology, 
Airlangga University, Surabaya. 

 

ABSTRACT 

Cooking oil is one of the basic needs of the people of Indonesia, especially the 
type of palm oil. Due to the high use of palm oil, some cooking oil producers add 
animal fats such as lard (porcine) because they are readily available. Most  
Indonesian people are Muslim, so this mixing needs to be reviewed. Therefore, 
this study aimed to detect the presence porcine in cooking oil, especially palm oil. 
This study uses an e-noses with six sensors : TGS 2600, TGS 2602, TGS 2611, 
TGS 2620, TGS 2612, and TGS 826. One method that can be used to analyze e-
nose output data is PCA. The  detect the 
presence of porcine in cooking oil with a cumulative variation of 70,8%.  We use 
Support Vector Machine (SVM) to detect correct number of samples. Result show 
that from 350 data, 176 data were detected correctly and 174 data were detected 
incorrectly with an accuracy level of 85,1%. 

Keywords: Cooking oil, porcine, e-nose, PCA, SVM 
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