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RINGKASAN 

NAUFAL RIFQI PRATAMA. Karakterisasi Karaginan pada Rumput Laut 
Merah (Chondrus crispus) yang di Ekstraksi menggunakan Konsentrasi 
Kalium Hidroksida (KOH) Berbeda. Dosen Pembimbing Dr. Eng. Sapto 
Andriyono, S.Pi., M.T. dan Dr. Eng. Patmawati, S.Pi., M.Si. 
 

Eksplorasi rumput laut saat ini banyak digunakan sebagai sumber agar, 

karaginan, dan alginat. Karaginan merupakan polisakarida yang diekstraksi dari 

beberapa spesies rumput laut merah penghasil karaginan atau karaginofit. Sumber 

bahan karaginan terbesar saat ini dapat ditemukan pada spesies rumput laut 

Eucheuma spinosum dan Eucheuma cottoni. Eucheuma spinosum dan Eucheuma 

cottoni merupakan rumput laut yang memiliki kandungan karaginan tertinggi, 

yaitu sekitar 62-68% dari berat keringnya. Chondrus crispus merupakan jenis alga 

merah dimana warna tersebut dihasilkan oleh pigmen fikoeritrin dan fikosianin, 

yang dominan dari pigmen lainnya seperti klorofil a, beta-karoten, dan santofil. 

Dinding sel dari rumput laut merah tersusun atas selulosa, agar dan karaginan. 

Tujuan dari penelitian ini yaitu untuk menganalisis karakteristik karaginan 

yang di ekstraksi setelah penambahan konsentrasi KOH. Rancangan percobaan 

yang digunakan pada penelitian ini adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) 

dengan satu faktor dan diulang sebanyak enam kali. Penggunaan konsentrasi 

KOH dengan tiga taraf perlakuan sebagai berikut: A1 (KOH 10%), A2 (KOH 

12%), A3 (KOH 14%). Parameter utama yang diamati adalah peningkatan kadar 

karaginan. Parameter pendukung yang diamati adalah proksimat dari bahan baku. 

Analisis data menggunakan Analisis Ragam untuk mengetahui perlakuan terbaik 

dilakukan uji lanjut Beda Nyata Terkecil (BNT) 95%. 

 Hasil penelitian yang didapatkan menunjukkan bahwa penambahan 

konsentrasi KOH dapat meningkatkan rendemen karaginan pada konsentrasi KOH 

12%. Penambahan konsentrasi KOH 12% mendapatkan hasil rendemen sebesar 

2.43%. Hasil proksimat pada bahan baku rumput laut yang digunakan, yaitu kadar 

protein 14.68%, lemak 0.4%, karbohidrat 18.8%, air 7.4%, dan abu 46.43%. 
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SUMMARY 

NAUFAL RIFQI PRATAMA. Characterization of Carrageenan in Red 
Seaweed (Chondrus crispus) Extracted using Different Concentrations of 
Potassium Hydroxide (KOH). Advisors Dr. Eng. Sapto Andriyono, S.Pi., 
M.T. and Dr. Eng. Patmawati, S.Pi., M.Si. 
 
 Currently, the Exploration of seaweed is widely used as a source of agar, 

carrageenan, and alginate. Carrageenan is a polysaccharide extracted from several 

species of red seaweed or carragenophytes. The largest source of carrageenan 

material today can be found in the seaweed species Eucheuma spinosum and 

Eucheuma cottoni. Both seaweed has the highest carrageenan content, around 62-

68% of their dry weight. The Chondrus crispus, a type of red algae, produces the 

pigments phycoerythrin and phycocyanin. These macroalgae are dominant from 

other pigments such as chlorophyll-a, beta-carotene, and xanthophyll. The cell 

wall of red seaweed is composed of cellulose, agar and carrageenan. 

This study aimed to analyze the characteristics of carrageenan extracted 

after the addition of KOH concentration. The experimental design used in this 

study was a Completely Randomized Design (CRD) with one factor and was 

repeated six times. The use of KOH concentration with three treatment levels is as 

follows: A1 (KOH 10%), A2 (KOH 12%), A3 (KOH 14%). The main parameter 

observed was the increase in carrageenan levels. Supporting parameters observed 

are proximate of the raw material. Analysis of the data using Analysis of Variety 

to determine the best treatment was carried out the further test of Least Significant 

Difference (LSD) 95%. 

The results showed that the addition of KOH concentration could increase 

the yield of carrageenan at a concentration of KOH 12%. The addition of KOH 

12% concentration resulted in a yield of 2.43%. Proximate results on seaweed raw 

materials used, namely protein content 14.68%, fat 0.4%, carbohydrates 18.8%, 

water 7.4%, and ash 46.43%. 
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