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RINGKASAN

ERINIASTASHA GARINI PRASUKO. Penambahan Fermented Mother
Liquor (FML) pada Pakan Komersial Terhadap Retensi Protein dan Retensi
Energi Ikan Gurame (Osprhonemus gouramy). Dosen Pembimbing Agustono,
Ir., M.Kes dan Prof. Dr. Mirni Lamid, drh., MP.

Ikan gurame adalah salah satu komoditas perikanan dengan peluang yang
tinggi untuk dibudidayakan. Konsumsi gurame di Jawa Timur meningkat dari
34.427 ton pada tahun 2019 menjadi 50.914 ton pada tahun 2020. Peningkatan ini
perlu diimbangi dengan budidaya yang baik. Namun, budidaya gurame terkendala
oleh lambatnya performa pertumbuhan gurame. Upaya yang dapat dilakukan adalah
dengan memperbaiki kualitas pakan melalui penambahan feed additive. Fermented
Mother Liquor (FML) merupakan limbah cair dari proses pembuatan Monosodium
Glutamat (MSG).

Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui pengaruh penambahan
FML pada pakan komersial terhadap retensi protein dan retensi energi ikan gurame.
Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Februari — Maret 2022 di Fakultas Perikanan
dan Kelautan, Universitas Airlangga. Metode penelitian yang akan digunakan
adalah metode eksperimental dengan rancangan acak lengkap yang terdiri atas lima
perlakuan dan empat kali ulangan. Perlakuan yang digunakan adalah penambahan
FML 0%, 2%, 4%, 6%, dan 8% pada pakan komersial. Analisis data yang
digunakan adalah statistik dan deskriptif.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan FML memberikan nilai
retensi protein dan retensi energi yang berbeda nyata (p<0,05). Retensi protein ikan
gurame tertinggi pada P4 (35,45%) dan terendah pada P1 (15,48 %). Retensi energi
ikan gurame tertinggi pada Ps (22,31%) dan terendah pada P1 (6,77%).
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SUMMARY

ERINIASTASHA GARINI PRASUKO. Addition of Fermented Mother
Ligour (FML) to Commercial Feed on Protein Retention and Energy
Retention of Giant Gouramy (Osprhonemus gouramy). Academic Advisor
Agustono, Ir., M.Kes and Prof. Dr. Mirni Lamid, drh., MP.

Giant gouramy is one of the fishery commodities with a high opportunity to
be cultivated. Giant gouramy’s consumption in East Java increased from 34,427
tons in 2019 to 50,914 tons in 2020. This increasement needs to be balanced with
good cultivation. However, the cultivation of giant gouramy is constrained by the
slow growth performance. Efforts that can be done is to improve the quality of feed
through the addition of feed additives. Fermented Mother Liquor (FML) is a liquid

waste from the process of making Monosodium Glutamate (MSG).

The purpose of this study is to determine the effect of the addition of FML
to commercial feed on protein retention and energy retention of giant gouramy. This
research was conducted in February — March 2022 at the Faculty of Fisheries and
Marine Sciences, Airlangga University. The research method that will be used is an
experimental method with completely randomized design consist of five treatments
and four replications. The treatments used were the addition of FML 0%, 2%, 4%,

6%, and 8% in commercial feed. The data analysis used is statistical and descriptive.

The results showed that the addition of FML gave significantly different
values for protein retention and energy retention (p<0.05). The highest protein
retention of giant gouramy was at P4 (35.45%) and the lowest was at P1 (15.48%).
The highest energy retention of giant gouramy was at P3 (22.31%) and the lowest
was at P1 (6.77%).
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