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RINGKASAN

FARDA AYU NAZILA. Penambahan Fermented Mother Liquor (FML) pada
Pakan Komersial terhadap Kandungan Bahan Organik dan Bahan
Anorganik Daging lkan Nila (Oreochromis niloticus). Dosen Pembimbing
Agustono, Ir., M.Kes. dan Syifania Hanifah Samara, S.Pi., M.Sc.

Ikan nila termasuk salah satu komoditas yang produksinya meningkat
setiap tahunnya di Indonesia. Peningkatan produksi tidak terlepas dari
meningkatnya biaya kebutuhan pakan, dimana pakan merupakan biaya terbesar
yang dibutuhkan untuk budidaya mencapai 75% total biaya produksi. Pakan
berkualitas diperlukan untuk menekan biaya pengadaan pakan dalam budidaya.
Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan Fermented
Mother Liquor (FML) pada pakan komersial dengan kandungan protein 25%

terhadap kandungan bahan organik dan bahan anorganik daging ikan nila.

Penelitian bersifat eksperimental menggunakan Rancangan Acak
Lengkap (RAL) yang terdiri dari lima perlakuan dan empat ulangan. Perlakuan
yang digunakan meliputi PO (Pakan Komersial 100%), P1 (Pakan Komersial +
FML 2%), P2 (Pakan Komersial + FML 4%), P3 (Pakan Komersial + FML 6%),
dan P4 (Pakan Komersial + FML 8%). Parameter yang diteliti yaitu kandungan

bahan organik dan bahan anorganik daging ikan nila.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan FML pada pakan
komersial tidak menghasilkan perbedaan nyata pada kandungan bahan organik
dan bahan anorganik daging ikan nila. Kandungan bahan organik daging ikan nila
(O. niloticus) terbaik dihasilkan pada dosis penambahan FML sebanyak 6% yang
menghasilkan kandungan bahan organik 93.62 * 1.25. Kandungan bahan
anorganik daging ikan nila (O. niloticus) terbaik dihasilkan pada dosis
penambahan FML sebanyak 6% dengan kandungan bahan anorganik daging ikan
nila 6.37 £ 1.25.
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SUMMARY

FARDA AYU NAZILA. Addition of Fermenter Mother Liquor (FML) in
Commercial Feed on the Content of Organic and Inorganic Materials Tilapia
Meat (Oreochromis niloticus). Academic Advisors Agustono, Ir., M.Kes. dan

Syifania Hanifah Samara, S.Pi., M.Sc.

Tilapia is one of the commodities whose production increases every year
in Indonesia. Production is associated with an increase in the cost of needs, where
feed is the largest required for cultivation, reaching 75% of the total production
cost. Quality feed is needed to reduce the cost of feed in aquaculture. The aim of
this research is to determine the effect of adding Fermented Mother Liquor (FML)
to commercial feed with a protein content of 25% on the organic and inorganic

content of tilapia meat.

This research is an experimental study using a Completely Randomized
Design (CRD) consisting of five treatments and four replications. The treatments
used included PO (100% Commercial Feed), P1 (Commercial Feed + FML 2%),
P2 (Commercial Feed + FML 4%), P3 (Commercial Feed + FML 6%), and P4
(Commercial Feed + FML 8 %). The parameters to be considered are the content
of organic and inorganic materials in tilapia meat. The data obtained were then

analyzed using descriptive analysis.

The results showed that the addition of FML in commercial feed did not produce
significant differences in the organic and inorganic content of tilapia meat. The
best content of tilapia meat (O. niloticus) was produced at a dose of 6% FML
addition which resulted in 93.62 + 1.25 organic matter. The best inorganic content
of tilapia meat (O. niloticus) resulted from the addition of 6% FML with tilapia

inorganic chemicals 6.37 + 1.25.
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