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RINGKASAN

STEFANY KARINA DEWI. Penambahan Fermented Mother Liquor (FML)
Pada Pakan Komersial Terhadap Retensi Lemak dan Retensi Serat Kasar
Ikan Nila (Oreochromis niloticus). Dosen Pembimbing Agustono, Ir., M.Kes
dan Dosen Pembimbing Serta Prof. Dr. Widya Paramita Lokapirnasari, drh.,
M.P.

Ikan nila (Oreochromis niloticus) merupakan salah satu komoditas ikan
yang memiliki nilai ekonomis penting dan memiliki peran dalam bisnis ikan tawar
dunia. Pakan memegang peranan penting untuk pertumbuhan ikan. Peningkatan
kebutuhan ikan nila menyebabkan kebutuhan pakan ikut meningkat. Biaya produksi
budidaya menghabiskan sebesar 60-70% untuk pakan. Pakan buatan cenderung
memiliki biaya yang tinggi, sehingga untuk menekan biaya tersebut maka dalam
pakan dapat ditambahkan tambahan berupa feed additive. Salah satu bahan pakan

feed additive yang dapat digunakan adalah FML (Fermented Mother Liquor).

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan
Fermented Mother Liquor pada pakan komersial ikan nila terhadap retensi lemak
dan retensi serat kasar. Penelitian ini menggunakan metode eksperimental dengan
metode Rancangan Acak Lengkap yang terdiri dari lima perlakuan dan empat kali
ulangan. Perlakuan yang diberikan adalah PO (100% pakan komersial), P1 (100%
pakan komersial + 2% FML), P2 (100% pakan komersial + 4% FML), P3 (100%
pakan komersial + 6% FML) dan P4 (100% pakan komersial + 8% FML).
Parameter yang diamati pada penelitian ini adalah retensi lemak dan retensi serat
kasar. Analisis data menggunakan Analyze of Varian (ANOVA) dan dilanjutkan
dengan Uji jarak Berganda Duncan (Duncan Multiple Range Test).

Hasil penelitian menunjukkan penambahan FML pada pakan selama 28 hari
berpengaruh dan berbeda nyata terhadap retensi lemak dan retensi serat kasar.
Retensi lemak tertinggi pada perlakuan P2 dan retensi serat kasar tertinggi juga
pada perlakuan P2 dengan penambahan dosis FML P2 sebesar 4%.
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SUMMARY

STEFANY KARINA DEWI. Addition of Fermented Mother Liquor (FML) in
Commercial Feed on the Content of Fat Retention and Crude Fiber Retention
of Tilapia (Oreochromis niloticus). Main Supervisor Agustono, Ir., M.Kes and
Second Supervisor Prof. Dr. Widya Paramita Lokapirnasari, drh., M.P.

Tilapia (Oreochromis niloticus) is a fish commodity that has important
economic value and has a role in the world's freshwater fish business. Feed take an
important role for fish growth. The increasing demand for tilapia causes the need
for feed to increase as well. The cost of aquaculture production costs 60-70% for
feed. Artificial feeds tend to have high costs, so to reduce these costs, additional
feed can be added in the form of feed additives. One of the feed additives that can
be used is FML (Fermented Mother Liquor).

This study aims to determine the effect of adding Fermented Mother Liquor
to tilapia commercial feed on fat retention and crude fiber retention. This study used
an experimental method with a completely randomized design method consisting
of five treatments and four replications. The treatments were PO (100% commercial
feed), P1 (100% commercial feed + 2% FML), P2 (100% commercial feed + 4%
FML), P3 (100% commercial feed + 6% FML) and P4 (100% commercial feed +
8% FML). The parameters observed in this study were fat retention and crude fiber
retention. Data analysis used Analyze of Variance (ANOVA) and continued with

Duncan Multiple Range Test.

The results showed that the addition of FML in feed for 28 days had a
significant and significant effect on fat retention and crude fiber retention. The
highest fat retention in P2 and the highest crude fiber retention was also in P2 with
the addition of FML P2 dose of 4%.
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