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PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA

RINGKASAN

PRODUKSI RENNET DARI ABOMASUM ANAK KAMBING UNTUK
PEMBUATAN KEJU

(S.Prawesthirini, A.M. Lusiastuti, A.T.S. Estoepangesue, 1997, 20 halaman)

Proses pengolahan susu menjadi keju membutuhkan rennet sebagai enzim
penggumpal protein susu. Rennet mengandung enzim rennin yang biasanya diperoleh
dan lambung anak sapi yang masih menyusu. Produks: rennct dari abomasum anak
kambing dilakukan untuk menekan biaya produksi, bahan baku dan biaya impor.

Penelitian ini bertujuan mencari metode ekstraksi rennet yang paling baik untuk
mengkoagulasikan susu pada pembuatan keju, selain itu juga membandingkan kualitas
keju yang dihasilkan.

Pada penelitian ini dilakukan ektraksi rennet dengan tiga metode ekstraksi yang
berbeda. Baik metode I maupun metode [T berbeda pada kondisi abomasum yang
digunakan. Metode [ menggunakan abomasum yang telah dikeringkan di bawah sinar
matahar, sedangkan metode II menggunakan abomasum basah. Metode III adalah
modifikasi metode ekstraksi enzim dari PAU Pangan dan Gizi Universitas Gadjah
Mada.

Hasil yang diperoleh disajikan  menggunakan  statistik - deskupul’ dengan
parameter koagulasi susu dalam waktu satu jam setclah penambahan rennet hasil -
ekstraksi. Metode I menghasilkan 35 tetes, metode IT 12 tetes dan metode I1T 4 tetes.

Penelitian ini menghasilkan kesimpulan yaitu rennet hasil ekstraksi abomasum
anak kambing dapat digunakan untuk koagulasi air susu pada pembuatan keju.
Moditikasi metode PAU Pangan Gizi UGM (metode ekstraksi [IT) merupakan metode
ckstraksi rennet terbaik. Ektraksi rennet dan abomasum anak kambing dengan metode
tradisional basah (metode ekstraksi 11) adalah yang paling ckonomis, dapat dilakukan
oleh petani peternak. Saran yang diajukan adalah perlu dilakukan penelitian lanjutan
terhadap faktor-faktor yang mempengaruhi waktu koagulasi seperti temperatur susu
yang digunakan sebagai bahan baku dan pl{ susu untuk mengetahui titik isoelektrik
koagulasi protein susu. Hasil ekstraksi rennet sebaiknya disimpan dalam keadaan kering
beku atau ditambahkan bahan pengawet untuk menjaga kestabilan produk.

(Fakultas Kedokteran Hewan Universitas Airlangga; Nomer Kontrak : 085/P2 .
[PT/LITMUD/V/1997, tgl. 20 Mei 1997)
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PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA

SUMMARY

THE PRODUCTION OF RENNET FROM GOAT KIDS ABOMASUM IN
CHEESE PROCESSING

(S. Prawesthinim, A.M. Lusiastui, AT.S. Estoepangestie, 19977, 20 pages)

Cheesemaking need rennet enzyme which extracted from the fourth stomach off
milk -fed calves. However the problem was the process of the enzyme extraction were
both high cost in production and the raw material.

The aims of this study were to product rennet enzyme from the goat kids
abomasum which could coagulate milk in cheese proceessing and to study the quality
and economic factor of the cheese. .

‘Three methods of enzymie extraction were used to obtain crude rennet. Methode |
and Il were same principaly but different in the abomasum condition. Methode [ was
used dry abomasum that was dried under sunlight heating, in the other hand methode I
using wet abomasum. Methode III used the moditication methode from Inter Umvemtv
Center of Food and Nutrition of Gajuh Mada University.

Data were collected according 1o the sums of rennet (in drops) which umm

coagulate 230 ml tresh milk m one hour.

The results that methode [ was need 35 drops, methode IT 12 drops and methode
III need only 4 drops to coagulate 250 ml fresh milk in one hour.

The conclusions of this study were: the methode I was the best extraction
enzyme methode and methode II was the easiest and the cheapest methode. The
suggestions allows the temperature and pH in the cheese processing because both of the
factors can influence enzyme activaction to coagulate fresh milk. Rennet enzyme
extraction must be stored in freeze dried and cool conditions thus allowing to maintain
enzyme activity.

(The Veterinary Medicine Faculty of Airlangga University; No. 085/P2
IPT/DPPM/LITMUD/V/1997, 20 Mei 1997)
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PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA

KATA PENGANTAR

Penelitian berjudul * Produksi Rennet dari Ahomasum Anak Kambing
untuk Pembuatan Keju™ dilakukan berkaitan dengan upaya memperoleh rennet dengan
cara mudah agar masyarakat di desa dapat membuat keju dengan rennet buatan sendiri,
sehingga biaya produksi pembuatan keju yang mahal karena pemakaian rennet impor
atau komersial dapat dihindari. |

Penelitian ini bertujuan mengekstraksi rennet dari abomasum anak kambing
dengan cara yang paling mudah dan murah.

Pada kesempatan ini penulis menyampaikan rasa terima kasih kepada :

1. Pemberi dana : Proyek DP3M-LITMUD Direktorat Jendral Pendidikan Tinggi

b2

. Rektor universitas Airlangga
3. Ketua Lembaga Penelitian Universitas Airlangga
4. Dekan Fakultas Kedokteran I lewan Universitas Airlangga
Penulis berharap. semoga penelitiun ini bermantuat hagi semusa pihak yang
terkait serta dapat dikembangkan lebih lanjut dimasa mendatang,
Surabaya, 25 Nopember 1997

Penulis
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DAFTAR TABEL
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DAFTAR GANMBAR/ILUSTRASI
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