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RINGKASAN 

ISTNA NURUL IZZA. Pengaruh Lama Pengeringan Terhadap Kadar Air Dan 

NaCl Garam Tradisional Dengan Teknologi Rumah Prisma Skala Laboratorium. 

Dosen Pembimbing Prof. Ir. Mochammad Amin Alamsjah, M.Si., Ph.D. dan Dwi 

Yuli Pujiastuti, S.Pi., M.P., M.Sc. 

 Indonesia merupakan negara maritim yang berpotensi tinggi untuk menghasilkan 

garam. Pembuatan garam di Indonesia mayoritas menggunakan cara tradisional madurase 

dan garam yang dihasilkan mempunyai kualitas di bawah SNI, sehingga perlu dilakukan 

inovasi metode pengeringan menggunakan rumah prisma untuk meningkatkan kualitas 

garam tradisional. Tujuan penelitian ini adalah mengetahui pengaruh lama pengeringan 

garam tradisional terhadap kadar air dan NaCl menggunakan teknologi rumah prisma 

skala laboratorium. 

 Penelitian ini bersifat eksperimental yang terdiri dari parameter utama dan 

pendukung. Variabel bebas yang digunakan yaitu pengeringan 3 hari (P1), 7 hari (P2) dan 

11 hari (P3). Rancangan Acak lengkap (RAL) digunakan sebagai rancangan percobaan. 

Data dianalisis menggunakan Analysis of Varians (ANOVA) 1 faktor dan untuk 

mengetahui perlakuan terbaik dilakukan uji lanjut Duncan Multiple Range Test (DMRT) 

dan Mann-Whitney. 

 Hasil penelitian menunjukkan bahwa pengaruh lama pengeringan garam 

menggunakan teknologi rumah prisma berpengaruh nyata (p<0,05) terhadap kadar air dan 

NaCl, namun tidak berpengaruh nyata terhadap Bagian Tidak Larut Air (BTLA) (p>0,05) 

dan uji hasil terbaik kadar air adalah P3 (0,1 ± 0,017) sedangkan hasil uji terbaik kadar 

NaCl adalah P2 (93,10 ± 0,986). Kadar air, NaCl dan Bagian Tidak Larut Air (BTLA) 

pada penelitian ini telah memenuhi SNI 4435:2017 tentang garam tradisional sebagai 

bahan baku garam konsumsi. 
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SUMMARY 

ISTNA NURUL IZZA. The Effect Of Drying Time On Water And NaCl Content Of 

Traditional Salt With Prism House Technology Laboratory Scale. Advisors Prof. Ir. 

Mochammad Amin Alamsjah, M.Si., Ph.D. dan Dwi Yuli Pujiastuti, S.Pi.,M.P., 

M.Sc. 

 Indonesia is a maritime country that has high potential to produce salt. The 

majority of salt making in Indonesia uses the traditional madurase method and the 

resulting salt has a quality below SNI, so it is necessary to innovate drying methods using 

prism houses to improve the quality of traditional salt. The purpose of this study was to 

determine the effect of traditional salt drying time on moisture and NaCl content using 

laboratory-scale prism house technology. 

 This research is experimental which consists of primary and supporting 

parameters. The independent variables used were 3 hari (P1), 7 hari (P2) and 11 hari (P3). 

Completely randomized design (RAK) was used as the experimental design. Data were 

analyzed using 1 factor Analysis of Variance (ANOVA) and to find out the best treatment, 

Duncan Multiple Range Test (DMRT) and Mann-Whitney tests were performed. The 

results showed that the effect of drying time on salt using prism house technology had a 

significant effect (p<0.05) on water content and NaCl, but had no significant effect on 

water insoluble part (BTLA) (p>0.05) and the best test result for water content was P3 (0 

.1 ± 0.017) while the best test result for NaCl content was P2 (93.10 ± 0.986). The water 

content, NaCl and water insoluble part (BTLA) in this study have complied with SNI 

4435:2017 concerning traditional salt as raw material for consumption salt. 
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