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ABSTRAK 

Telah dilakukan penelitian yang berjudul Klasifikasi Profile Roasting Biji Kopi 

Berdasarkan Aroma Berbasis E-Nose Dengan Metode Principal Component Analysis-

Support Vector Machine PCA-SVM. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui 

kemampuan Electronic Nose (E-Nose) dalam mendeteksi variasi aroma profile 

roasting kopi dengan berbagai temperatur, untuk mengetahui kemampuan PCA dalam 

mengekstraksi fitur dari nilai tegangan sensor pada berbagai temperatur roasting biji 

kopi, dan untuk mengetahui kemampuan SVM dalam mengklasifikasi bau dari roasting 

biji kopi pada berbagai temperatur. Hasil sensitivitas tiap sensor gas TGS menunjukkan 

bahwa E-Nose dengan 6 sensor TGS 2600, TGS 2602, TGS 2611, TGS 2612, TGS 

2620, TGS 826 dapat mendeteksi aroma variasi profile roasting biji kopi. Hasil analisis 

komputasi dengan metode PCA mampu mengekstraksi fitur menjadi 2 variabel data 

yang awalnya memiliki 6 variabel data. Nilai variasi kumulatif didapat sebesar 96 % 

dengan rincian 82,7 % untuk Principal Component 1 dan 13,3 % untuk Principal 

Component 2. Sementara, hasil analisis komputasi dengan metode SVM dapat 

mengklasifikasi variasi sampel dengan tingkat akurasi dari metode SVM didapat 

sebesar 70,1 %. 

 

Kata Kunci : E-Nose, roasting biji kopi, sensor gas TGS. 
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ABSTRACT 

A research entitled Classification of Coffee Bean Roasting Profile Based on Odor 

Based on E-Nose with Principal Component Analysis-Support Vector Machine (PCA-

SVM) has been carried out. This study aims to determine the ability of the Electronic 

Nose (E-Nose) in detecting variations in the coffee roasting aroma profile with various 

temperatures, to determine the ability of PCA in extracting features from sensor voltage 

values at various roasting temperatures of coffee beans, and to determine the ability of 

SVM in classifying odors of roasting coffee beans at various temperatures. The 

sensitivity results of each TGS gas sensor show that the E-Nose with 6 sensors TGS 

2600, TGS 2602, TGS 2611, TGS 2612, TGS 2620, TGS 826 can detect the aroma of 

coffee bean roasting profile variations. The results of the computational analysis using 

the PCA method were able to extract features into 2 data variables which initially had 

6 data variables. The cumulative variation value obtained is 96% with details of 82,7% 

for Principal Component 1 and 13,3% for Principal Component 2. Meanwhile, the 

results of computational analysis using the SVM method can classify sample variations 

with an accuracy rate of 70,1 % from the SVM method. 

 

Keywords : E-Nose, Coffee Bean Roasting, TGS gas sensor. 
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