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RINGKASAN

DENIS FAHMIYANTO, Subtitusi Tepung Ikan dengan Tepung Keong Mas
pada Pakan Buatan Terhadap Kecernaan Bahan Kering dan Lemak Kasar
Udang Vanname (Litopenaeus vannamei). Dosen Pembimbing, Ir. Agustono,
M. Kes. dan Tri Nurhajati, drh., MS.

Udang vanname (Litopenaeus vannamei) secara resmi dilepas melalui
KEPMEN No. 41/Men/2001 sebagai varietas baru yang lebih unggul. Peningkatan
produksi biomassa dalam suatu usaha budidaya harus memperhatikan faktor
pemberian pakan. Komponen dalam pakan yang dimakan tidak semuanya dapat
diserap dalam proses pencernaan. Bagian yang tidak dapat diserap tubuh akan
dikeluarkan dalam bentuk feses sehingga dapat ditentukan nilai kecernaan suatu
bahan pakan tersebut. Bahan Kering dan Lemak Kasar merupakan beberapa
nutrisi yang dapat diketahui nilai kecernaannya.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui nilai kecernaan bahan kering
dan lemak kasar pada pakan dimana tepung ikan disubtitusikan dengan tepung
keong mas. Penelitian ini menggunakan 4 perlakuan yaitu PO (pakan tanpa tepung
keong mas), P1 (30% Tepung Ikan, 10% Tepung Keong Mas), P2 (20% Tepung
Ikan, 20% Tepung Keong Mas) dan P3 (10% Tepung lkan, 30% Tepung Keong
Mas) dengan ulangan sebanyak 5 kali. Metode pengukuran nilai kecernaan yang
digunakan adalah metode tidak langsung, yaitu penambahan indikator Cr,O3
dalam pakan sebanyak 0,5%. Metode penelitian adalah eksperimental dengan
Rancangan Acak Lengkap (RAL) sebagai rancangan percobaan. Parameter utama
yang diamati adalah kecernaan bahan kering dan kecernaan lemak kasar.

Berdasarkan hasil penelitian dapat terlihat bahwa penggunaan tepung
keong mas untuk substitusi tepung ikan pada perlakuan PO, P1, P2 dan P3 dapat
meningkatkan kecernaan bahan kering secara berurutan sebesar 94,83%, 95,93%,
96,47% dan 96,10%. Penggunaan tepung keong mas untuk subtitusi tepung ikan
pada perlakuan PO, P1, P2 dan P3 juga mampu meningkatkan kecernaan bahan
kering secara berurutan sebesar 90,01%, 89,75%, 96,47% dan 90,05%.

Skripsi SUBTITUSI TEPUNG IKAN DENGAN TEPUNG KEONG MAS PADA DENIS FAHMIYANTO
PAKAN BUATAN TERHADAP KECERNAAN BAHAN KERING
DAN LEMAK KASAR UDANG VANNAME (Litopenaeus vannamei)



ADLN Perpustakaan Universitas Airlangga

SUMMARY

DENIS FAHMIYANTO. Subtitution Of Fish Meal With Golden Snail Flour
In Artificial Feed To The Dry Matter Digestibility And Ether Extract
Digestibility In Vanname Shrimp (Litopenaeus vannamei). Academic advisor
Ir. Agustono, M. Kes. and Tri Nurhajati, drh., MS.

Vanname shrimp (Litopenaeus vannamei) officially released through No.
KEPMEN. 41/Men/2001 as new varieties that are superior. Increased biomass
production in aquaculture must consider factors feeding. Components in the feed
is eaten not all be absorbed in the digestive process. The part that can not be
absorbed by the body will be issued in the form of feces so it can be determined
digestibility value of a feed material. Dry matter and ether extract are some
nutrients that can be known digestibility values.

The aim of this research is to find out the values of dry matter and ether
extract digestibility in the feed which fish meal is substituted with golden snails
flour. This study used 4 treatment that is PO (feed without golden snail flour), P1
(30% of fish meal, 10% of golden snail flour), P2 (20% of fish meal, 20% of
golden snail flour) dan P3 (10% of fish meal, 30% of golden snail flour) with
repeat 5 times. Method of measurement of digestibility values used using indirect
methods that is through addition of indicators Cr,Os in feed as much as 0.5%. The
research method is experimental with completely randomized design as the
experimental design. The main parameters were observed digestibility of dry
matter and ether extract.

The research showed that the use of golden snails flour to substitute fish
meal on treatment PO, P1, P2 and P3 can increase dry matter digestibility values
serially as many as 94,83%, 95,93%, 96,47% dan 96,10%. The use of golden
snails flour to substitute fish meal on treatment PO, P1, P2 and P3 can increase
ether extract digestibility values serially as many as 90,01%, 89,75%, 96,47% dan
90,05%.
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