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Lampiran 2. Nutrisi pada Pakan Perlakuan 

Bahan Berat Kering Abu Protein Lemak Serat Kasar BETN 

P0 89.4095 6.1268 29.8082 6.3785 3.9774 43.1186 

P1 89.4739 6.0685 29.5295 6.3153 4.4968 43.0637 

P2 89.5370 6.0114 29.2564 6.2534 5.0059 43.0099 

P3 89.5989 5.9553 28.9885 6.1927 5.5052 42.9572 

P4 89.6596 5.9003 28.7257 6.1332 5.9949 42.9054 

Sumber: Data Pribadi, 2015 

 

Contoh Perhitungan Nilai Nutrisi Pakan Perlakuan 

Perlakuan P1 (100% pakan komersial + 1% kitosan). 

Perlakuan P4 (100% pakan komersial + 4% kitosan). 

Misal Kandungan Nutrisi Serat Kasar: 

 Serat Kasar P1 = (100% x Serat kasar pakan) + (1% x Serat kasar kitosan) 

      101 

  = (100% x 3.9774 ) + (1% x 56.432) 

    101 

  = 4.4968 

 

Serat Kasar P4 = (100% x Serat kasar pakan) + (4% x Serat kasar kitosan) 

      104 

  = (100% x 3.9774 ) + (4% x 56.432) 

    104 

  = 5.9949 
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Lampiran 3. Hasil analisis kandungan kolesterol awal daging udang vaname (L. 

vannamei).  
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Lampiran 4. Hasil Analisis Kandungan Kolesterol Daging Udang Perlakuan  
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Lampiran 5. Analisis statistik data tingkat kelulushidupan udang vaname  

(L. vannamei)  

 

Ulangan Perlakuan Total 

P0 P1 P2 P3 P4 

1 70 90 100 100 100   

2 90 80 80 90 100   

3 80 90 70 90 90   

4 70 70 90 100 100   

Total 310 330 340 380 390 1750 

Rata-rata 77,5 82,5 85 95 97,5   

 

 

Faktor koreksi (FK)  = (Y)2  = (1750)2 = 153125 

    t.n        5 . 4 

 

JK total  = ΣijYij – FK   = 155500 – 153125 = 2375 

JK perlakuan  = Σi Yj2 – FK    = 154275 – 153125 = 1150 

                  n 

JK galat  = JK total – JK perlakuan  = 2375 – 1150 = 1225 

 

Analisis Ragam 

 

S.K. d.b. J.K. K.T. F Hitung 
F Tabel 

0,05 0,01 

Perlakuan 4 1150 287,5 3,5204* 3,06 4,89 

Galat Percobaan 15 1225 81,6667 
   

Total 19 2375 
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Uji Jarak Berganda Duncan 

 

s.e =  = 4,5185 

LSR = SSR x s.e 

 

Perlakuan  
Rata-rata 

(x) 

Beda 
P SSR LSR 

(x – P0) (x – P1) (x – P2) (x – P3) 

P4
a 97,5 20* 15* 12,5 2,5 5 3,31 14,9562 

  P3
ab 95 17,5* 12,5 10   4 3,25 14,6851 

   P2 
ab 85 7,5 2,5     3 3,16 14,2785 

    P1  
bc 82,5 5        2  3,01  13,6007 

     P0    
c 77,5        

 Keterangan : Superskrip yang berbeda pada kolom yang sama menunjukkan 

  perbedaan (P<0,05) 

 

 

P4    P3       P2            P1  P0 

97,5  95      85           82,5  77,5 

 

 

     a         

 

           b 

        

       c 

                 

              

 

 

 

 

Kesimpulan : 

- Hasil kelulushidupan tertinggi diperoleh pada perlakuan P4 tetapi tidak berbeda 

nyata dengan P3 dan P2. 

- Hasil kelulushidupan terendah diperoleh pada perlakuan P0 tetapi tidak berbeda 

nyata dengan P1.  
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Lampiran 6. Analisis statistik data kandungan kolesterol total daging udang 

vaname (L. vannamei)  

 

Ulangan Perlakuan Total 

P0 P1 P2 P3 P4 

1 134,311 130,180 126,930 129,811 122,109   

2 133,145 131,898 128,938 126,180 123,654   

3 135,733 128,746 125,089 123,870 121,465   

4 137,478 129,508 127,935 123,292 122,151   

Total 540,667 520,332 508,892 499,153 484,379 2558,423 

Rata-rata 135,167 130,083 127,223 124,788 122,345   

 

 

Faktor koreksi (FK)  = (Y)2  = (2558,423)2 = 327276,4123 

    t.n        5 . 4 

 

JK total  = ΣijYij – FK = 327703,3347 - 327276,4123 = 426,9225 

JK perlakuan  = Σi Yj2 – FK  = 327670,6964 – 327276,4123 = 394.2841 

                  n 

JK galat  = JK total – JK perlakuan = 426,9225 – 394.2841= 32,6383 

 

Analisis Ragam 

 

S.K. d.b. J.K. K.T. F Hitung 
F Tabel 

0,05 0,01 

Perlakuan 4 394.2841 98,5710 45,3012** 3,06 4,89 

Galat Percobaan 15 32,6383 2,1759 
   

Total 19 426,9225 
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Uji Jarak Berganda Duncan 

 

s.e =  = 0,7375 

LSR = SSR x s.e 

 

Perlakuan  
Rata-rata 

(x) 

Beda 
P SSR LSR 

(x – P4) (x – P3) (x – P2) (x – P1) 

P0
a 135,167 12,822* 10,379* 7,944* 5,084* 5 3,31 2,4411 

  P1
 b 130,083 7,738* 5,295* 2,860*   4 3,25 2,3969 

    P2   
c 127,223 4,878* 2,435*     3 3,16 2,3305 

     P3     
d 124,788 2,443*        2  3,01  2,2199 

      P4     
e 122,345        

 Keterangan : Superskrip yang berbeda pada kolom yang sama menunjukkan 

  perbedaan (P<0,05) 

 

P0    P1       P2            P3  P4 

135,167 130,083 127,223   124,788         122,345            

 

 

     a         

 

        b 

        

       c 

                 

          d    

 e 

 

 

 

 

Kesimpulan : 

- Hasil penurunan kolesterol total udang vaname terendah diperoleh pada 

perlakuan P4  

- Hasil penurunan kolesterol total udang vaname tertinggi diperoleh pada 

perlakuan P0  
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Lampiran 7. Analisis statistik data kadar HDL daging udang vaname (L. 

vannamei)  

 

Ulangan Perlakuan Total 

P0 P1 P2 P3 P4 

1 83,336 87,485 91,926 94,268 94,872   

2 86,502 86,700 90,273 92,423 92,790   

3 81,700 88,357 89,113 90,623 93,944   

4 83,469 87,278 90,435 92,596 92,864   

Total 335,007 349,820 361,747 369,910 374,470 1790,954 

Rata-rata 83,752 87,455 90,437 92,477 93,617   

 

 

Faktor koreksi (FK)  = (Y)2  = (1790,954)2 = 160375,8115 

    t.n        5 . 4 

 

JK total  = ΣijYij – FK = 160658,4850 – 160375,8115 = 282,6735 

JK perlakuan  = Σi Yj2 – FK  = 160631,4509 – 160375,8115= 255,6394 

                  n 

JK galat  = JK total – JK perlakuan = 282,6735– 255,6394= 27,0341 

 

Analisis Ragam 

 

S.K. d.b. J.K. K.T. F Hitung 
F Tabel 

0,05 0,01 

Perlakuan 4 255,6394 63,9098 35,4601* 3,06 4,89 

Galat Percobaan 15 27,0341 1,8023 
   

Total 19 282,6735 
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ADLN Perpustakaan Universitas Airlangga

Skripsi PENGARUH PENAMBAHAN KITOSAN PADA PAKAN KOMERSIAL 
TERHADAP KELULUSHIDUPAN DAN KANDUNGAN 
KOLESTEROL DAGING UDANG VANAME (Litopenaeus vannamei) 

FIRDA IZZATUL MAULA



62 

 

Uji Jarak Berganda Duncan 

 

s.e =  = 0,6712 

LSR = SSR x s.e 

 

Perlakuan  
Rata-rata 

(x) 

Beda 
P SSR LSR 

(x – P0) (x – P1) (x – P2) (x – P3) 

P4
a 93,617 9,865* 6,162* 3,18* 1,14 5 3,31 2,2217 

  P3
 ab 92,477 8,725* 5,022* 2.04   4 3,25 2,1814 

    P2   
b 90,437 6,685* 2,982*     3 3,16 2,1209 

     P1     
c 87,455 3,703*        2  3,01  2,0203 

      P0     
d 83,752        

 Keterangan : Superskrip yang berbeda pada kolom yang sama menunjukkan 

  perbedaan (P<0,05) 

 

P4    P3       P2            P1  P0 

93,617  92,477  90,437         87,455      83,752            

 

 

     a         

 

        b 

        

                      

                 

          c    

 d 

 

 

 

 

Kesimpulan : 

- Hasil peningkatan nilai kolesterol HDL udang vaname tertinggi diperoleh pada 

perlakuan P4  tetapi tidak berbeda nyata dengan P3. 

- Hasil peningkatan nilai kolesterol HDL udang vaname terendah diperoleh pada 

perlakuan P0  
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Lampiran 8. Analisis statistik data kadar LDL daging udang vaname (L.  

vannamei)  

 

Ulangan Perlakuan Total 

P0 P1 P2 P3 P4 

1 20,877 18,118 15,886 15,066 12,653  

2 20,063 19.227 17,200 15,325 13,651  

3 21,871 17,132 14,637 13,806 12,101  

4 23,027 17,652 16,461 13,306 12,569  

Total 85,848 72,129 64,184 57,503 50,974 330,638 

Rata-rata 21,462 18,032 16,046 14,376 12,743  

 

 

Faktor koreksi (FK)  = (Y)2  =  (330,638)2 = 5466,0743 

    t.n        5 . 4 

 

JK total  = ΣijYij – FK = 5664,6808 – 5466,0743 = 198,1065 

JK perlakuan  = Σi Yj2 – FK  = 5649,2503 – 5466,0743 = 183,1760 

                  n 

JK galat  = JK total – JK perlakuan = 198,1065 – 183,1760= 14,9305 

 

Analisis Ragam 

 

S.K. d.b. J.K. K.T. F Hitung 
F Tabel 

0,05 0,01 

Perlakuan 4 183,1760 45,794 46,0102** 3,06 4,89 

Galat Percobaan 15 14,9305 0,9953 
   

Total 19 198,1065 
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Uji Jarak Berganda Duncan 

 

s.e =  = 0,4988 

LSR = SSR x s.e 

 

Perlakuan  
Rata-rata 

(x) 

Beda 
P SSR LSR 

(x – P0) (x – P1) (x – P2) (x – P3) 

P0
a 85,848 34,874* 28,345* 21,664* 13,719* 5 3,31 2,2217 

  P1
  b 72,129 21,155* 14,626* 7,945*   4 3,25 2,1814 

   P2  
b 64.184 13,210* 6,681*     3 3,16 2,1209 

     P3     
c 57,503 6,529*        2  3,01  2,0203 

      P4     
d 50,974        

 Keterangan : Superskrip yang berbeda pada kolom yang sama menunjukkan 

  perbedaan (P<0,05) 

 

P0    P1       P2            P3  P4 

85,848  72,129  64.184         57,503      50,974            

 

 

     a         

 

        b 

        

       c 

                 

          d      

 e 

 

 

 

 

Kesimpulan : 

- Hasil penurunan kolesterol LDL udang vaname terendah diperoleh pada 

perlakuan P4  

- Hasil penurunan kolesterol LDL udang vaname tertinggi diperoleh pada 

perlakuan P0  
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Lampiran 9. Nilai rata-rata kualitas air media pemeliharaan udang vaname  

(L. vannamei)  

 

Parameter 
Rata-rata 

P0 P1 P2 P3 P4 

pH 7,30 7,35 7,25 7,45 7,40 

Salinitas (ppt) 25,1 25 24,9 25,15 25,2 

Suhu (°C) 27,95 27,9 27,75 28,1 27,8 

DO (mg/l) 6,2 6,5 6,5 6,3 6,4 
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