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Puspita, I. A., 2016. Pemanfaatan Ekstrak Limbah Buah Pasar Induk Osowilangun
Surabaya (PIOS) sebagai Bahan Baku Biokonversi Etanol Oleh Saccharomyces
cerevisiae. Skripsi ini dibawah bimbingan Drs. Agus Supriyanto, M.Kes. dan Nita
Citrasari, S.Si., M.T. Program Studi S1 Ilmu dan Teknologi Lingkungan,
Departemen Biologi, Fakultas Sains dan Teknologi, Universitas Airlangga.

ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh variasi konsentrasi ekstrak,
variasi lama waktu fermentasi, dan kombinasi keduanya terhadap kadar etanol.
Fermentasi etanol menggunakan substrat limbah buah dari Pasar Induk
Osowilangun Surabaya (PIOS) yang diekstrak dengan ditambahkan 10%
Saccharomyces cerevisiae. Penelitian ini menggunakan rancangan faktorial 4x4, 2
faktor, dan 3 kali pengulangan. Faktor pertama adalah variasi konsentrasi ekstrak
limbah buah (25, 50, 75, dan 100%). Faktor kedua adalah variasi lama waktu
fermentasi (hari ke 3, 6, 9, dan 12). Pengukuran gula pereduksi menggunakan
Metode Luff dan pengukuran kadar etanol menggunakan Metode Piknometri.
Data kadar etanol menggunakan analisis varian dengan uji Two Way Anova (a
5%), dilanjutkan dengan uji Duncan. Perlakuan variasi konsentrasi ekstrak limbah
buah berpengaruh terhadap kadar etanol, yaitu konsentrasi maksimum pada 100%
ekstrak limbah buah (6,9%). Perlakuan variasi lama waktu fermentasi
berpengaruh terhadap kadar etanol, yaitu waktu fermentasi optimum pada 9 hari
(5,15%). Perlakuan kombinasi antara variasi konsentrasi ekstrak limbah buah dan
lama waktu fermentasi berpengaruh terhadap kadar etanol, yaitu konsentrasi
maksimum 100% ekstrak limbah buah dengan lama waktu fermentasi optimum 9
hari (8,12%).

Kata Kunci: biokonversi, etanol, fermentasi, ekstrak limbah buah,
Saccharomyces cerevisiae
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Puspita, |I. A., 2016. The Utilization of Fruit Waste Extract in Pasar Induk
Osowilangun Surabaya (PIOS) as a Raw Material of Ethanol Bioconversion by
Saccharomyces cerevisiae. This script guidance by Drs. Agus Supriyanto, M.Kes.
and Nita Citrasari, SS., M.T. S1 Sudy Program of Environmental Science and
Technology, Department of Biology, Faculty of Science and Technology,
Airlangga University.

ABSTRACT

This study was aimed to determine the effect of the variations of extract
concentration, the variation of the length of fermentation time, and the
combination of both on ethanol produced. Ethanol fermentation used Pasar Induk
Osowilangun Surabaya (P1OS) fruit waste’s substrates that was extracted then
added with 10% Saccharomyces cerevisiae. This study used 4x4 factorial design,
2 factors, and 3 replications. The first factor was the concentration of fruit
waste’s extract (25, 50, 75 and 100%). Second factor was the length of
fermentation time (3, 6™, 9", and 12" days). Reducing sugar measurement used
Luff Method and ethanol amount measurement used Pycnometri Method. Etanol
amount was used variance analysis with Two Ways Anova test (o 5%), continued
with Duncan test. The treatment of fruit waste’s extract concentration effected
ethanol’s amount, the maximum concentration in 100 % fruit waste’s extract
(6.9%). The treatment of fermentation time effected ethanol’s amount, the
optimum of fermentation time on the 9" days (5.15%). The combination treatment
between the variations of fruit waste’s extract concentration and fermentation
time effected ethanol’s amount, the maximum 100% fruit waste’s extract within
the optimum 9™ days fermentation (8.12%).

Keywords: bioconversion, ethanol, fermentation, fruit waste’s extract,
Saccharomyces cerevisiae
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