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ABSTRAK 


Telah dilakukan percobaan penentuan kadar nitrit 
dalam sampel daging dengan diazotasi-coupling secara 
spektrof.otometri. Penentuan kadar nitrit dengan 
diazotasi-coupling didasarkan pada pembentukan warna yang 
kemudian diukur dengan spektrofotometer. 

Sampel daging yang digunakan ditambah dengan 
natrium nitrit dengan empat macam kadar. yaitu 54, 81. 
108. dan 135 ppm, kemudian sampel daging dihaluskan. Untuk 
menentukan kadar nitrit dalam ekstrak daging dilakukan dua 
perlakuan, yaitu pada suhu kamar dan suhu dingin/melalui 
pendinginan. 

Perlakuan pada suhu kamar. ekstrak daging didiamkan 
pada suhu kamar lalu ditambah dengan asam sulfanilat, asam 
klorida dan N(l-naftil) ~-etilendiamina dihidroklorida, 
dan diukur serapannya tiap 1 jam selama 4 jam. Perlakuan 
pada suhu dingin ekstrak daging didiamkan pada suhu 3°_5°C 
setelah itu ditambahkan dengan asam sulfanilat. asam 
klorida dan N(l-naftil) ~-etilendiamina dihidroklorida. 
dan diukur serapannya tiap 1 jam selama 4 jam dengan 
spektrofotometer. 

Dari hasil percobaan diperoleh hasil bahwa 
penentuan kadar nitrit pada suhu dingin, nitrit yang 
terdeteksi lebih besar jika dibandingkan dengan perlakuan 
pada suhu kamar. 

v 

ADLN - PERPUSTAKAAN UNIVERSITAS AIRLANGGA

SKRIPSI PENENTUAN KADAR NITRAT... SOEKRISTIJANTI




