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Vega Ayu Nuril Lailiyah, 2019. Pengaruh Konsentrasi Sukrosa dan Lama
Waktu Fermentasi terhadap Ketebalan dan Berat nata de tejo dari
Substrat Air Tebu Hijau Konsentrasi 25% oleh Acetobacter xylinum.
Skripsi ini di bawah bimbingan Drs. Agus Supriyanto, M.Kes. dan Dr. Hj.
Ni’matuzahroh. Program Studi S1 Biologi, Departemen Biologi, Fakultas Sains
dan Teknologi, Universitas Airlangga, Surabaya.

ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui beda pengaruh variasi
konsentrasi sukrosa, lama fermentasi, dan kombinasi keduanya terhadap
ketebalan dan berat nata dari air tebu hijau konsentrasi 25% oleh Acetobacter
xylinum. Penelitian ini merupakan penelitian eksperimental dengan rancangan
faktorial 4x3 dengan total perlakuan sebanyak 12 dan 3 kali ulangan. Variabel
pertama adalah 4 variasi konsentrasi sukrosa (1, 2, 3, dan 4%) dan variabel
kedua adalah 3 variasi lama fermentasi (7, 14, dan 21 hari). Parameter yang
diuji adalah ketebalan, dan berat nata. Data dianalisis menggunakan ANAVA
dua arah dan dilanjutkan dengan uji Duncan untuk mengetahui beda nyata antar
perlakuan. Hasil penelitianmenunjukkan bahwa kombinasi variasi konsentrasi
sukrosa dan lama fermentasi memberikan pengaruh yang berbeda nyata
terhadap ketebalan dan berat. Variasi konsentrasi sukrosa memberikan
pengaruh yang berbeda nyata pada ketebalan dan berat. Variasi lama fermentasi
memberikan pengaruh yang berbeda nyata terhadap ketebalan dan berat.
Ketebalan tertinggi diperoleh pada perlakuan kombinasi konsentrasi sukrosa
4% dan lama fermentasi 21 hari sebesar 0,96 cm. Sementara itu, berat tertinggi
diperoleh pada perlakuan kombinasi konsentrasi sukrosa 4% dan lama
fermentasi 21 hari sebesar yaitu sebesar 63,06 gram.

Kata Kunci :fermentasi nata, konsentrasi sukrosa, ketebalan, berat,
lamafermentasi
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