
Abstrak

Kuliner mewah ala Perancis banyak diadopsi oleh restoran besar baik dari yang 

skala kecil hingga besar dalam hotel berbintang di berbagai negara. Total terdapat 

1000 lebih restoran bergaya Perancis di seluruh dunia yang terkenal dan tercatat 

oleh UNESCO sebagai warisan budaya tak berwujud. Dari sini kemudian dapat 

dilihat bahwa Michelin Guide merupakan sebagai tolak ukur kuliner internasional 

yang telah mendapat pengakuan secara internasional. Dengan kata lain, Michelin 

Guide memiliki andil besar di dalam penciptaan kontestasi dunia kuliner 

internasional, yang didasarkan oleh penilaian yang mereka keluarkan. Munculnya 

standard yg direpresentasikan dengan bintang Michelin ini kemudian dinilai 

subjektif dan bias yang kemudian menimbullkan tentangan-tentangan dari budaya 

kuliner di berbagai belahan dunia salah satunya Thailand.

Kata kunci: Gastronomi, Michelin, Perancis
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