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RINGKASAN 

RUSSANDY DWI PURNOMO.Pemanfaatan Air Rebusan Rajungan (Portunus 
pelagicus) Sebagai Flavor Dalam Bentuk Bubuk Dengan Penambahan Dekstrin. 
Dosen Pembimbing Heru Pramono dan Adriana Monica Sahidu. 

Rajungan (Portunus pelagicus) adalah salah satu komoditas perikanan yang 

saat ini banyak diminati di pasar internasional. Negara utama tujuan ekspor yaitu 

Singapura, Jepang, Belanda dan Amerika. Penambahan dekstrin pada pembuatan 

serbuk flavor diharapkan dapat meningkatkan nilai karakterisrik serbuk flavor yang 

dihasilkan. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan dekstrin 

terhadap nilai hedonik (penampakan, warna, rasa, dan aroma) serta mengetahui 

pengaruh penambahan dekstrin terhadap nilai kelarutan serbuk flavor dari air rebusan 

rajungan. Penelitian ini menggunakan metode Rancangan Acak Lengkap (RAL) 

sebagai rancangan percobaan. 

Penelitian ini menggunakan empat perlakuan dengan lima kali ulangan. 

Parameter penelitian ini adalah analisis hedonik, analisis kelarutan, analisis kadar air, 

dan analisis kadar protein. Data analisis fisik dan kimia dianalisis menggunakan 

Analysis of Variance (ANOVA) dan dilanjutkan menggunakan uji Duncan, 

sedangkan data analisis hedonik dianalisis menggunakan analisis Kruskal-Wallis. 

Hasil penelitian menunjukan perbedaan dekstrin yang ditambahkan 

berpengaruh terhadap nilai hedonik, kelarutan, kadar protein dan kadar air (P<0,05).  

Hasil uji hedonik (kenampakan, aroma, rasa, dan warna) terbesar pada perlakuan P2 

(dekstrin 2,5%) yaitu sebesar 6,77 , 6,50 , 6,09 , dan 6,61. Uji kadar air dan uji 

kelarutan nilai terbaik pada perlakuan P4 (dekstrin 7,5%) yaitu 14,59 dan 94,48. Uji 

protein serbuk flavour nilai terbaik pada perlakuan P2 (dekstrin 2,5%) yaitu sebesar 

1,40. Penelitian lanjutan mengenai flavor dari air rebusan rajungan dengan 

penambahan dekstrin perlu dilakukan tentang pengemasan dan lama penyimpanan  

untuk bubuk flavor yang sudah jadi. 

Kata kunci : Rajungan (Portunus pelagicus), flavor, dekstrin 
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SUMMARY 
 

RUSSANDY DWI PURNOMO. Utilization of Blue Swimming Crab Water 
Boiled as Flavoring Powder with Dextrin Added. Advisor Lecturer Heru 
Pramono and Adriana Monica Sahidu. 
 

Rajungan (Portunus pelagicus) is one of the fisheries commodities that are 

currently great demand in the international market. The main export destination 

countries are Singapore, Japan, the Netherlands and America. The addition of dextrin 

in the manufacture of flavor powder is expected to increase the value of the flavor 

powder produced. This study aims to determine the effect on the addition of dextrin to 

the hedonic value (appearance, color, taste, and aroma), and to know the effect on the 

addition of dextrin to the solubility value of flavored powder from the blue swimming 

crab water boiled. This study used the Completely Randomized Design (RAL) 

method as the experimental design. 

This study used four treatments with five replace. The parameters of this study 

were hedonic analysis, solubility analysis, water content analysis, and protein content 

analysis. Physical and chemical analysis data were analyzed using Analysis of 

Variance (ANOVA) and continued using Duncan test, while the hedonic analysis data 

was analyzed using Kruskal-Wallis analysis. 

The results showed the difference of dextrin added have an effect on the 

hedonic value, solubility, protein value and water content (P <0,05). The largest test 

results of hedonic (appearance, flavour, taste, and color) results in P2 treatment of 

6.77, 6.50, 6.09, and 6.61. Water content test and the best value of powder flavor 

solubility test on P4 treatment were 14.59 and 94.48. The best value of protein test on 

P2 treatment was 1.40. Further research on the flavor of blue swimming crab water 

boiled with the addition of dextrin needs about packaging and storage time for the 

finished flavor powder. 
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