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Tugas Akhir ini telah memenuhi persyaratan dan disetujui untuk disajikan

Surabaya, 04 Desember 2019

Dosen Pembimbing

—Spusns

Dr. Sri Endah Nurhidayati, S.Sos.M.Si
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HALAMAN PERNYATAAN TIDAK MELAKUKAN PLAGIAT

= Penulis menyatakan atas keseluruhan isi Tugas Akhir ini tidak pernah
dlajum untuk mendapatkan gelar akademis pada bidang studi atau universitas lain
dan tidak pernah ditulis oleh individu lain selain penulis kecuali dituliskan dengan
format kutipan dalam isi Tugas Akhir.

Surabaya, 04 Desember 2019

Yang Menyatakan

Bella Amlalya Sudarsono Putri
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MOTTO

“ SUKSES ADALAH SAAT PERSIAPAN DAN KESEMPATAN
BERTEMU”
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KATA PENGANTAR

Puji syukur saya ucapkan kepada Tuhan Yang Maha Esa yang telah
memberikan petunjuk, semangat, rahmat serta kesehatan sehingga saya dapat
menyelesaikan tugas akhir yang berjudul “Respon Pengolahan Minuman
Tradisional (Studi Deskriptif Tentang Respon Mahasiswa Perhotelan Tentang Hasil
Pengolahan Minuman Tradisional Sereh Telang Menggunakan Metode Reverse
Spherification)”. Tujuan penukisan Tugas Akhir ini adalah untuk memenuhi salah
satu persyaratan dalam menyelesaikan pendidikan pada Program Studi D3
Kepariwisataan/Bina Wisata Fakultas Vokasi Universitas Airlangga. Penulis
menyadari bahwa penyusunan tugas akhir ini memiliki banyak kekurangan, untuk
itu kritik dan saran sangat saya perlukan agar lebih baik lagi di masa yang akan
datang. Dalam penyusunan dan penyelesaian tugas akhir ini penulis banyak
menerima bantuan baik secara langsung maupun tidak langsung dari berbagai

pihak, untuk itu penulis ingin menyampaikan ucapan terimakasih kepada:

1. Tuhan Yang Maha Esa yang telah memberikan petunjuk disetiap doa doa
yang dipanjatkan setelah sholat. Selalu mempermudahkan jalan disetiap
langkah yang saya ambil kedepannya.

2. Untuk Ibu, Bapak, Mas, Mbak tiwi yang telah mendukungku dengan doa
doanya disetiap sholat mereka dan selalu menjadi support system ku disetiap
keadaan apapun di rumah maupun di kost. Mungkin ini adalah salah satu
hadiah untuk ibu bapak yang selalu memenuhi keinginanku selama ini.
Maaf belum bisa membanggakan kalian, InsyaAllah anakmu ini akan selalu

berusaha untuk yang terbaik!
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3. Untuk Bapak Novianto Edi Suharno SST.Par., M.Si. selaku koordinator
Program Studi D3 Kepariwisataan/Bina Wisata Fakultas Vokasi Universitas
Airlangga.

4. Untuk Bapak Andy Umardiono, selaku dosen wali selama penulis kuliah di
D3 Kepariwisataan / Bina Wisata Fakultas Vokasi Universitas Airlangga.

5. Untuk Ibu Sri Endah Nurhayati, selaku dosen pembimbing yang telah
memberikan bimbingan kepada saya dengan penuh kesabaran ditengah
kesibukan pekerjaan yang sedang beliau jalani sehingga Tugas Akhir ini bisa
selesai.

6. Untuk teman kecil ku Fira yang telah menjadi support system ku dikala
apapun, selalu menjadi tempat keluh kesah disaat mengerjaan Tugas Akhir
ini hingga terselesaikan. Terimakasih atas motivasinya yang selalu bilang “
Usaha Tidak Akan Mengkhianati Hasil! *

7. Untuk Teman — Teman SMA ku : Yuli, Pepen, Sena, Icil, Salya, Mami, yang
telah menyemangatiku saat mengerjakan Tugas Akhir ini sampai akhirnya
bisa terselesaikan. Terimakasih, semoga sukses selalu untuk kita semua!

8. Untuk Teman — Teman SMP ku : Nia, Lucky, Nisa, Amel, Nabila, Fanti,
Nugrah, Oneng yang telah menemaniku dalam pembuatan Tugas Akhir ini
dengan semua semangat — semangatnya, motivasinya, dikala sibuk — sibuknya
dia yang sedang praktikum dan tugas kuliah. Terimakasih sudah menjadi
support systemku selama 9 tahun dikeadaan apapun. Saranghae bebeh.

9. Untuk kawan — kawan kampusku, Retha, Mbah, Sisi, Tania, Mbak Dila, Farah,

Ria, Ibun, ully yang telah menyemangatiku dalam pembuatan Tugas Akhir
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sampai sekarang ini. Menjadi tempat senang, spaneng, ceriaku dikala
hecticnya masa — masa Tugas Akhir ini. Terimakasih rek! Tanpa support
kalian, mungkin aku cuman bisa nangis terus sampai sekarang. Saranghae!

10. Untuk Spotify ku yang telah menemaniku disetiap mengerjakan Tugas Akhir
dengan semua lagu — lagunya.

11. Untuk Ari yang telah menemani ku dikala keadaan sedih, senang, mangkel,
santai, yang selalu memberikanku experience baru tentang makanan dll. Aku
berterima kasih karena sudah membuat hari-hariku menjadi lebih berwarna
dan membantuku saat ku membutuhkan bantuan, Te amo ceunah.

12. Untuk Alvaro Meeel yang telah menemaniku juga dengan ketampanannya
dikala keadaan sedih, senang. Semua Insta Story mu yang menemani ku di
saat mengerjakan Tugas Akhir. Terimakasih sangat!! Semoga bisa bertemu I

LOVE YOU MEEEEL.

Tanpa dukungan, bantuan, dan doa kalian semua penulis tidak akan mampu
menyelesaikan Tugas Akhir ini dengan baik. Semoga kalian semua mendapat

balasan yang terbaik dari Allah SWT.

Surabaya, 04 Desember 2019

Bella Amalya Sudarsono Putri
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